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Lzes denne brugervejledning forst!

Keere kundel!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opné de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, for du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv
ogséa denne brugervejledning. Foelg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.
Husk, at denne brugervejledning ogséa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

I hele brugervejledningen anvendes folgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.

o

Advarsel om farlige situationer med hensyn til liv og ejendom.
Advarsel om elektrisk sted.

Advarsel om brandrisiko.

B>

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljomaessige

instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.
Generelle sikkerhedsregler
« Dette apparat kan anvendes
af born i alderen 8 ar og
derover og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af

apparatet pa en sikker made,

og forstéar de farer, der er
involveret.

Born ma ikke lage med
apparatet. Born ma ikke
udfgre rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.

« Apparatet er ikke beregnet til

at blive brugt af personer
(inklusive barn) med
reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale

evner eller mangel pa erfaring

eller viden, medmindre de er
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under overvagning, eller de
har faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med apparatet.
Hvis produktet overdrages til
en anden person til personlig
brug eller bruges til anden
formal, brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og dele
skal ogsa gives.

Placér aldrig produktet pé et
taeppedaekket gulv. Det kan
medfere manglende
luftcirkulation under
produktet og forarsage
overophedning af elektriske
dele. | sadan tilfeelde kan
apparatet blive beskadiget.
Installationen og reparationer
ma kun udferes af en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, for
du installerer apparatet.



 Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

 Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

« Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk stad!

e Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer".
Jordforbindelsen skal udferes
af kvalificeret elektriker til
brug af produktet med eller
uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar
for eventuelle skader, der
opstar som felge af, at
produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

« Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud
over det! Der er risiko for
elektrisk sted!

« Under installation,
vedligeholdelse, rengering og

reparation skal produktets
stik veere trukket ud af
stramkilden.
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, forhandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.
Apparatet skal installeres, sa
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres
enten med et netstik eller en
indbygget kontakt til den
faste elektriske installation i
henhold til bygge-regulativer.
Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er under
benyttelse. Serg for, at
netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan
medfore skader pa
forbindelser.
Seet ikke netledningen
mellem ovnderen og rammen
og leeg den ikke pa varme
overflader. Isoleringen pa
netledningen kan smelte og
medfare kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr
ma kun udferes af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles stroammen. Sla
sikringen fra.
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 Sorg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgeengelige dele bliver
varme under brug. Der bar
udvises forsigtighed for ikke
at rore ved varmeelementer.
Born under 8 &r skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

« Brug aldrig produktet nar din
dommekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol og/eller
stoffer.

« Veer forsigtig nar du bruger

alkoholiske drikke i dine retter.

Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan
forarsage brand, da den kan
selvantaende, nar den
kommer i kontakt med varme
overflader.

« Stil ikke braendbare
materialer i neerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.

» Apparatet bliver varmt under
brug. Der ber udvises
forsigtighed for ikke at rore
ved varmeelementer inden i
ovnen.
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« Hold alle ventilations&bninger
frie for fornindringer.

« Saet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstar et tryk inde i
dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.

« Placer ikke bageplader,
service eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige bunden af
ovnen.

« Undgé at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengering af
ovnens darglas, da de kan
ridse overfladen og resultere i,
at glasset splintres.

« Undgé at bruge damprensere
for at rengere apparatet, da
de kan medfare et elektrisk

stoed.

e (Varianter atheengigt af
produktmodel.)

Seet trAdhylden og risten fast
i rillerne

Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem to
riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller



maden oven pa den. Se
billeder nedenfor./Paragraph

=
/;/'

« Brug ikke apparatet hvis
glasset i deren er fiernet eller
beskadiget.

« Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter
retter ind eller ud af en varm
ovn.

« | 3eg bagepapiret i gryden
eller ovnstilbeharet (bakke,
grillrist, etc.) sammen med
maden, sa saetter du alt ind i
den forvarmede ovnen. Fjern
resterne af bagepapiret, der
streekker sig ud over
tilbehoret eller gryden, for at

forhindre at det kommer i
kontakt med ovnens
varmeelementer. Brug aldrig
bagepapiret ved
temperaturer hgjere end
veerdien, der er angivet for
bagepapiret. Ikke laeg
bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.
ADVARSEL.: Serg for, at
stikket er taget ud af
kontakten, eller at apparatet
er slukket pa aforyderen,
inden du udskifter paesren, sa
du undgér elektrisk stad.
Inden rensningsprocessen
skal der fjernes snavs fra
udvendige overflader og
indvendigt i ovnen med en
fugtig klud. Fjern alt udstyr i
ovnen inden pyrolyse — ogsa
side ribberne.

Hvis produktet er udstyret
med et pyrolysebestandigt
tilbeher (modstandsdygtigt
mod selvrensning ved hgje
temperaturer), behaver du
ikke at fierne dette tilbeher fra
ovnen. se Pakkens indhold, side 12.
Varme overflader kan
forérsage forbreendinger! Rer
ikke ved produktet under
selvrensning, og hold barn
veek fra det. Vent mindst
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30 minutter, for der fiernes
rester.

» Under pyrolyserens kan
overflader blive varmere, end
ved standard brug. Hold bern
vaek.

« Under og efter pyrolyse
rengeringen skal berm og dyr
holdes borte fra rummet indtil
apparatet er nedkalet igen,
og der ma sarges for grundig
udluftning i rummet efter
pyrolysen.

« Apparatet ma ikke monteres
bag en dekorationslage, da
dette kan medfore
overophedning.

» Produktet skal placeres
direkte p& gulvet. Det ma ikke
placeres pa en sokkel eller en
fod.

« ADVARSEL.: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prov
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en l1&ge eller et
brandteeppe.

« FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces
skal overvages konstant.
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« ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

« ADVARSEL: Hvis overfladen

er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade
glasbrud: Sluk straks alle
braendere og elektriske
varmeelementer og isoler
apparatet fra
stremforsyningen. Ror ikke
ved apparatets overflade.
Brug ikke apparatet.

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Derfor skal du
serge for, at ovnens overflade
0g grydens bund er torre.

« ADVARSEL.: Brug kun de

afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug



af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan forérsage
ulykker.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

 Sorg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

« Brug ikke beskadigede eller
kneekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

 Sorg for, at ingen veeske eller
fugt kommer i kontakt med
stikket.

Brug af ovnen

» Apparatet er fremstillet til
brug i private husholdninger.
Brug i erhvervsmaessigt
ejemed er ikke tilladt.

» FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det kan
ikke anvendes til andre formal,
for eksempel til opvarmning
af rummet.

« Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener,
tarring af handkleeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.

« Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader

forarsaget af forkert brug eller
handtering af maskinen.

« Ovnen kan bruges til
optening, bagning, stegning
0g grilning af mad.

Sikkerhed for bern

« ADVARSEL.: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sméa bern ber holdes
veek.

« Emballagematerialerne kan
veere farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek
fra boern. Serg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er
farlige for bern. Hold barn
vaek fra produktet, nar det
karer, og lad dem ikke lege
med produktet.

« Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne vil
have fat i.

« Nar lagen er dben, skal du
ikke leegge tunge genstande
oven pa den, og ikke lade
born sidde pé den. Det kan
forérsage veeltning, eller
lagehaengslerne kan blive
beskadigede.
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Bortskaffelse af gammelt
apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hej kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
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Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde neermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



H Generelle informationer

Oversigt

1 Frontlage 7 Plade til breender

2 Handtag 8 Blassermotor (bag ved stélplade)
3 Nederste del 9 Lampe

4 Miniafbryder 10 Grillvarmeelement

5 Tradhylde 11 Hyldeskinnepositioner

6 Betjeningspanel

1 2 3 4 5 6

1 Advarselslampe

2 Kogeplade med enkelt ring Bagest
til venstre

3 Kogeplade med dobbelt ring Forrest
til venstre

4 Digital timer

5 Kogeplade med enkelt ring Forrest
til hojre

6 Kogeplade med enkelt ring Bagest
til hojre
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbeharsdele kan variere
afhzengig af produktmodellen.
Ikke alle beskrevne tilbehersdele
findes pa dit produkt.

1.Brugsvejledning
2.Dyb bradepande
Bruges til bagveerk, store stege,
saftige retter og til samling af fedt fra
rillen.

3.Bageplade
Bruges til retter som mindre bagveerk
og smakager.

4. Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og kogning

i gryder pa den enskede rille.
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5.Seet tradhylden og risten fast i
rillerne
(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)
Rillerne giver mulighed til nem fiemelse
af tradhyldene og bradepander.
N4 du bruger bradepande og
tradhylde skal du serge for, at ndlene
ved bageste del af rillen stér over
kanten af tradhylden og bradepanden.




Tekniske specifikationer

GENERELT

Eksterne mal (hejde/bredde/dybde)

min. 850 mm maks.

941/600 mm/600 mm
Spaending / frekvens 220-240 V~; 50 Hz
Total stramforbrug 9.8 kW

L edningstype/starrelse

min.HOSW-FG 3 x 4 mm?*

KOGEPLADE
Braendere
Bagest til venstre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 160 mm
Ydelse 1500 W
Forrest til venstre Kogeplade med dobbelt ring
Dimension 120/210 mm
Ydelse 750/2200 W
Forrest til hojre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 140 mm
Ydelse 1200 W
Bagest til hajre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 180 mm
Ydelse 1800 W
OVN/GRILL
Hovedovn Multifunktionsovn
Belysning 15256 W
2.2 KW

Grill stramforbrug
#

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold
til EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til
standard belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget)

funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til felgende prioritering afheengig af, hvorvidt
de relevante funktioner findes i produktet eller gj. 1-Madlavning med eco-
varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm Iuft, 4- Over-

under varmluft, 5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan blive
gendret uden forvarsel med
henblik pa forbedring af
produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske
og kan afvige fra det aktuelle
produkt.

Veerdier angivet i produktmaerkat
eller i dokumentationen vedlagt
produktet er malt i laboratorium i
overensstemmelse med relevante
standarder. Athaengig af drifts- og
miljgforhold kan disse veerdier
variere.
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E] Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer og ugyldiggere
garantien.

Forberedelse af opstillingsplads
og elektrisk og gasinstallation er
kundens ansvar.

AApparatet skal installeres i
overensstemmelse med
geeldende regler.

Forud for installationen skal
apparatet underseges og beses
om det ikke er beskadiget. Hvis
ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udgere fare for din sikkerhed.

Inden installering
For at sikre, at de kritiske luftspalter
bevares under produktet anbefaler vi, at

dette produkt monteres pé en fast bund,

og at fadderne ikke synker ned i et
teeppe eller et bledt gulv.

Kokkengulvet skal kunne baere
apparatets veegt samt den ekstra veegt
fra gryder, potter, pander, bageplader
og mad.
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65 mm min

*) 750 mm min

400 mm min,
o
O
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¢ Det kan anvendes med kabinetter pa
hver side, men for at f& en mindste
afstand p& 400 mm over
kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand pa 65 mm mellem
apparatet og veeg, skillevaeg eller hojt
skab.

¢ Kan ogsa anvendes fritstdende.
Minimum afstand over kogepladen
skal vaere pa 750 mm.

® () Hvis der skal installeres en emhaette
over ovnen, laes producentens
instruktioner angéende
installationshgjde (min. 650 mm).

¢ Apparatet svarer til udstyr klasse 1,
dvs. det kan placeres med bageste og
den eneside mod kokkenvaegge,
kaokkenmabler eller udstyr af enhver
starrelse. Kakkeninventar eller -udstyr
péa den anden side kan vaere af
samme storrelse eller mindre.

¢ Alt kokkeninventar ved siden af
apparatet skal vaere varmebestandigt
(op til min. 100 °C).




Sikkerhedskzede

Hvis der er 2 sikkerhedskasder péa dit
produkt:

Apparatet skal sikres mod overbalance
ved at bruge de to medfalgende
sikkerhedskaeder til ovnen.

Fastger krogen (1) ved at bruge en
passende dyvel til kekkenvaeggen (6) og
forbind sikkerhedskaeden (3) til krogen
via 13 (2

1 Stabiliserende krog
2 Léasemekanisme

3 Sikkerhedskaede
4

Fastger kaeden til bagsiden af
kogepladen
5 Bagsiden af kogepladen
6 Kokkenveeg
Hvis der er 1 sikkerhedskasde pé dit
produkt:
Apparatet skal sikres mod overbalance
ved hjeelp af den medfelgende
sikkerhedskeede til ovnen.
Folg trinnene pa figuren herunder for at
fastgere sikkerhedskaeden pé dit
produkt.

Den stabiliserende keede skal
veere sa kort som muligt til at
undga at ovnen vipper frem, og
diagonal til at undgé at ovnen
vipper til side.

Den stabiliserende kaede til komfur
indeholder ikke abning til beslag.

Installation og tilslutning
Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med de
lovmaessige regler for installation.

Installer ikke oven i neerheden af
koleskab eller fryser. Varmen,
ovnen afgiver, kan forege
energiforbrug af disse
koleapparater.

¢ Der skal mindst 2 personer til at beere
produktet.

* Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Den skal ikke placeres pa en
sokkel eller en fod.

Brug ikke lagen og/eller handtaget
til at lofte eller flytte apparatet.
Lagen, handtaget eller haengsler
kan blive adelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en miniafbryder
med passende kapacitet som beskrevet
i tabellen »Tekniske specifikationerx.
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Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af produktet
med eller uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstar som felge
af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

Produktet ma kun tilsluttes
stremforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
handlinger udfort af ikke
autoriserede personer.

Stremforsyningsledningen mé ikke
blive beskadiget, bajet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget stremledning skal
udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller
brand!

Stremtilforselsdataene skal svare til de
data, der er angivet pa enhedens
typeskilt. Maerkepladenkan ses, enten
nar lagen eller det nederste dasksel
abnes, eller den er placeret pa
enhedens bagveeg, afheengigt af
produkttype.

Produktets stremkabel skal overholde
veerdierne i tabellen "Tekniske
specifikationer".

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!
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Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelferingen, skal
du overholde de nationale/lokale
regulativer omkring elektricitet, og
du skal bruge en passende
stikkontakt og et passende stik il
ovnen. Hvis produktets
strembegraensninger ligger uden
for stikket/stiokkontaktens
aktuelle kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1.Hvis det ikke er muligt at afbryde alle
polerne i forsyningsstremmen, skal der
tilsluttes en afbrydelsesenhed med
mindst 3 mm bereringsfrigang
(sikringer, ledningssikkerhedskontakter,
kontaktorer), og alle polerne til denne
afbrydelse skal veere tilstadende til
(ikke over) produktet i
overensstemmelse med IEE
direktiverne. Undladelse af at folge
denne instruktion kan forarsage
driftsmaessige problemer og
udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststreamsafbryder.

Hvis der felger et kabel med

roduktet:
[3]% /4] 4]
] L

g

1), &

Enfaset
220/230/240 V vekselstrgm|

Tofaset
380/400/415 V vekselstram

* Kopperbro

380/400/415 V vekselstrgm|




2.For enkeltfaset tilslutning,skal
ledningerne tilsluttes som identificeret
nedenfor:

e Brunt kabel = L (fase)

* Blat kabel = N (neutralt)

e Gren/gul ledning = (E) @ (Jord)

e Skub produktet mod kekkenvaeggen.

Justering af ovnens fgdder

Ved hjeelp af skruemekanismen
pa forsiden af produktet kan du
haeve produktet op til 11 mm ved
at justere hjulene bagerst. Brug
ikke overdreven kraft p4 denne
skrue. Det vil kunne beskadige
mekanismen.

Hvis der opstar rystelser, nar produktet
er i brug, kan beholdere pa produktet
veelte. For at undgéa sadanne farlige
situationer skal produktet sta lige og
vaere i balance pé fedderne. Du kan
justere produktets forreste fadder ved at
dreje dem til hgjre og venstre, og de
bageste fodder ved at justere skruen,
der vises i figuren nedenfor. Bring
produktet i balance, og juster det, sa

Justering af bunden

En autoriseret servicemonter kan
fierne produktets bund, sa
produktets hgjde reduceres til 850
mm. Hvis dette gares, skal de 4
medfelgende fadder monteres pa
produktet. Dette m& kun udferes
af en autoriseret servicemonteor.

Dit produkt er monteret pa en bund, der
bestar af to integrerede dele. Nar du har
lagt produkt pé en plan overflade, kan
du fiere skruerne, der vises i figuren, og
treekke den indre del af bunden ud og
foretage en hojdejustering i 3 trin.
Minimumshgjden er 900 mm i det forste
trin. Du kan indstille hgjden til mellem
900-911 mm ved at justere hjulene med
skruemekanismen.

Minimumshgjden er 920 mm i det andet
trin. Du kan indstille hgjden til mellem
920-931 mm ved at justere hjulene med
skruemekanismen.

Minimumshgjden er 930 mm i det tredje
trin. Du kan indstille hgjden til mellem
930-941 mm ved at justere hjulene med
skruemekanismen.




For produkter med ventilator (Den
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1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Kaleblaeseren keler bade
betjeningspanelet og ovnens front.
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Ventilatoren bliver ved med at
kare 20-30 minutter, efter ovnen
er slukket.

Slutkontrol
1.Tilslut produktet til streammen igen.
2.Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

¢ Behold original emballage til at
transportere produktet. Folg
instruktioner pa emballagen. Hvis du
mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og bradepander
ikke adeleegger ovnderen, placer en
stribe pap péa indersiden af deren sa
det holder riste pa plads. Tape
ovnderen til sideveegge.

* Brug ikke daren eller héndtaget til at
lofte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Underseg, om der opstod
eventuelle skader pa apparatet
under transporten.



Bl Forberedelser

Gode rad om

energibesparelser

Brugsanvisningen hjeelper dig med at

bruge produktet pa en

energibesparende mode:

* Brug moarkfarvet eller emaljebelagt
kokkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverfarslen.

¢ Brug opvarmningen af ovnen hvis det
er pakraevet i brugermanualen eller
kogebogen.

¢ Undga at dbne deren under
tilberedning af mad.

* Forseg at tilberede flere retter pa en
gang. Du kan placere to gryder pa
grillriste.

¢ Du kan tilberede flere retter lige efter
hinanden og udnytte ovnens varme i
leengere tid.

¢ Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten er
feerdig. Abn ikke ovndaren.

¢ Opto frosne retter inden tilberedelsen.

* Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke bruges lag,

¢ \Vaelg kogepladen/braenderen, der
passer bedst til grydens sterrelse.
Veelg altid den rigtige sterrelse af
gryden til den tilberedte ret. Store
gryder forbruger mere energi.

e Sorg for at bruge gryder med flade
bunde nér du tilbereder mad pa
elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare
op til en tredjedel af energien.

¢ Gryder og pande skal passe til
kogezoner. Bunden af gryden eller
panden ber ikke veere mindre end
pladen.

¢ Hold kogezoner og bunden af gryden
rene. Snavs vil mindske
varmeledningen mellem kogezoner og
bunden af gryden.

¢ VVed langtidskogning, sluk for
kogezonen 5 eller 10 minutter inden
endt tilberedningstid. Du vil dermed
spare op til 20 % energi ved
udnyttelsen af eftervarmen.

Forste anvendelse

stiger energiforbrug firedobbelt. Tidsindstilling
4 5 6

| | | |
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12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap 5 Temperaturomrade indikator
2 Funktionsdisplay 6 Knap for start/stop madlavning
3 Tidsindikator 7 Knap til temperaturindstilling
4 Symbol for ovnens indvendige 8 Booster-symbol (hurtig forvarmning)

temperatur
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9 Plustast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Return tasten for at funktionsdisplay

1.Under forste drift af ovnen lyser (-
symbolet. Berer A/~ -tasterne for
at indstille timer.

2.Bekraeft indstillingen ved at berere © -
symbol, og vent i 4 sekunder uden at
bergre nogen taster.

Hvis den aktuelle tid ikke er
indstillet, vil tidsindikatoren
begynde at tage til/flytte op fra
12:00. ®-symbolet vil blive
aktiveret for at angive, at den
aktuelle tid ikke er indstillet. Det vil
forsvinde sa snart tiden er
indstillet.

Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengaringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

1.Fjern al emballage.

2.Tor produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og ter med en
klud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk

sé& for det. P4 den méade vil produkter
anvendt til beskyttelse blive breendt og
fiernet.
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Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn
veek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.L.uk ovndaren.

3.Veelg indstillingen "Statisk”

4.Valg den hgjeste grilltemperatur. Se
Brug af den elektriske ovn, side 24.

5.Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

6.Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 24

Grill

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.L.uk ovndaren.

3.Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se
Betjening af grillen, side 37.

4.l ad den kere i ca. 15 minutter.

5.8luk for grillen; se Betjening af grillen,
side 37

Der kan udsendes rog og lugt et
par timer under forste drift. Dette
er ganske normalt. Serg for, at
rummet er velventilleret for at
fierne regen og lugten. Undga at
indande denne rag og lugt.



B Brug af kogepladen

Generelle informationer om
madlavning

Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af
panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens
du varmer olie. Overophedet
olie skaber brandrisiko. Forseg
aldrig at slukke ilden med
vand! Nér olie anteendes, daek
den med et brandtaeppe eller
fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er
sikkert, og ring til
brandvaesnet.

¢ Inden mad steges, skal de altid terres

godt og placeres forsigtigt ned i den

varme olie. Serg for komplet optening

af frossen mad inden stegning.
e Tildeek ikke beholderen, du bruger,
nar der varmes olie.

* Placer pander og gryder pa en made,

sé deres handtag ikke er over
kogepladen for at forhindre

opvarmning af handtagene. Undlad at

placere ubalancerede og beholdere,
der nemt veslter, p& komfuret.

¢ Undlad at placeres tomme gryder og
pander pa kogezoner, der er teendt.
De kan blive adelagt.

¢ Betjening af en kogezone uden en

gryde eller pande pa den vil forérsage

skade pa produktet. Sluk for
kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.

¢ Da produktets overflade kan veere

varm, skal der ikke seettes plastic- og

aluminiumsbeholdere péa det.
Renger straks saddanne smeltede
materialer pa overfladen.
Séadanne beholdere ber heller ikke
bruges til opbevaring af mad.

¢ Brug kun fladbundede gryder eller

pander.

¢ Put en passende meengde mad i

gryder eller pander. S& behaver du
ikke lave unadvendig rengaring, idet
du hermed forhindrer maden i at koge
over.

Put ikke gryde- eller pandelag pa
kogezonerne.

Placer gryderne pé en sadan méde, at
de star midt pa kogezonen. Nar du vil
flytte gryden hen pé en anden
kogezone, sé laft den og placer den
pé den kogezone, du vil, istedet for at
lade den glide.

Tips for glaskeramiske kogeplader
¢ Den glaskeramiske overflade er

varmefast og ikke pavirket af store
temperaturudsving.

¢ Undlad at bruge den glaskeramiske

overflade som et opbevaringssted eller
som et skeerebraet.

¢ Brug kun gryder og pander med

bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forérsager ridser pa overfladen.

¢ Undlad at bruge aluminiumsgryder og

-pander. Aluminium beskadiger den
glaskeramiske overflade.

Spild kan
adeleegge den
glaskeramiske
overflade og
forérsage brand.
Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder
0g pander med
flade bunde. De
sikrer lettere
varmeoverforing.
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Hvis grydens
diameter er for
lille, bliver der
spildt energi.

Anvendelse af komfuret
1
4

1 Kogeplade med enkelt ring 16-18
cm

2 Kogeplade med dobbelt ring 12-
14/21-23 cm

3 Kogeplade med enkelt ring 14-16
cm

4 Kogeplade med enkelt ring 18-20
cm er en liste over anbefalet
diameter for gryder, der bruges pa
de relaterede breendere.

Lad ikke nogen genstand falde pa
kogepladen. Selv sméa genstande
(f.eks. saltkvaern) kan edeleegge
kogepladen.

Brug ikke adelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er @delagt (f.eks.
synlige revner), skal produktet
byttes omgéaende for at minimere
risikoen for elektrisk stad.

Glaskeramisk komfur er udstyret med et
funktionslys og en advarselsindikator for
varm zone.

Advarselsindikatoren for varm zone
angiver statussen for den aktive
kogezone, og den forbliver teendt, efter
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kogezonen er slukket. Blink fra
advarselsindikatoren om varm zone er
ikke en fejl.

AAfhaengigt af brugen, kan
kogepladens overflade blive
afkelet pa forskellig tid.
Kogepladens overflade kan veere
varm, selv hvis indikatorlamperne
ikke er teendt. Sarg for at
overfladen er afkelet, inden du
berarer den. Ellers kan du breende
din hand!

Taending af keramiske plader
Kogepladernes betjeningsknapperne
bruges til at betjene pladerne. For at
opné den enskede varmeeffekt drejes
kogepladernes betjeningsknapper til det
tilsvarende niveau.

varm | sméakog | koge

er er, r
simrer | steg
er

Slukning af keramiske plader

Drej kogeplade knappen til OFF (overst)
position.

Anvendelse af multi-
segmenterede kogezoner
Multi-segmenterede kogezoner gor det
muligt at lave mad med forskellige
starrelser gryder/pander pa samme



kogezone. Nér disse kogezoner er

aktiverede, teender forst den inderste

kogezone.

1.For at eendre den aktive kogezones
diameter skal betjeningsknappen
drejes i urets retning.

2.Der vil hores et "klik", sa snart
kogepladens radius eendres.

Teend for multi-segmenterede

kogezoner

1.Drej knappen mod uret til OFF (averst)
position for at slukke for ovnen. Alle
kogezonens segmenter slukkes.

12 3 2 1

1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 og 3 for multi-segment
kogezonerne fungerer ikke
individuelt.
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[ Betjening af ovnen

Generelle informationer om
bagning, stegning og
grillning
Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!
Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold bern
veek.
Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du sastter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Vaer opmaerksom p4, at der ved
abning af ovnlagen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine haender,
ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

¢ Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme med
slip-let belaegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet
bedst muligt.

¢ Placer bageformen i midten af ovnen.

¢ VVeelg den rette hyldeposition, inden
der teendes for ovn eller grill. Undlad at
gendre hyldepositionen, nér ovnen er
varm.

* Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

¢ Hvis hel kylling, kalkun og store
kodstykker behandles med dressinger,
sé& som citronsaft og sort peber, inden
stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

¢ Det tager omkring 15 til 30 minutter
leengere tid at stege ked med ben i
forhold til at stege den samme
storrelse kad uden ben.
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¢ Hver centimeter af kadets tykkelse
kreever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

¢ | ad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt. Saften
fordeles bedre over hele stegen og
lober ikke ud, nér kedet skaeres.

* Fisk ber placeres pa midterste eller
nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprade uden at

blive terre. Flade stykker, kadspyd og
polser er specielt velegnede til grill samt
grontsager med et hgjt vandindhold som
f.eks. tomater og lag.

* Fordel stykkerne, der skal grilles, pa
tradgrillen eller i bagepladen med
tradgrill sddan, at det deekkede
omrade ikke overskrider sterrelsen af
grillvarmeren.

e Szet risten eller bagepladen i den
anskede rille i ovnen. Hvis du griller pa
risten, skal du seette den dybe
bageplade pa nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal
bruges, skal daskke hele grilleomradet.
Denne plade leveres muligvis ikke
sammen med produktet. Tilfgj noget
vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn
Ovnen er udstyret med pop-ud knapper,
der springer frem, nar du trykker pa dem.



1.Tryk indad for at f& knappen frem, og
drej den sé for at foretage den
onskede indstilling.

skal du trykk

2.Nar maden er feerdig,
knappen ind.

Sluk for den elektriske ovn

Det er vigtigt at placere tradgrillen

korrekt oven pa tradhylden. Tradgrill skal

iseettes mellem tradhylderne som

illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens

bagveeg. Lad tradgrillen glide til hyldens

forreste afsnit og seenk den ned vha.

lagen for at opna et godt grillresultat.

(Varianter afhaengigt af produktmodel.)

Betjeningsmodus

Raekkefolgen af betjeningsmodus, der er
vist her, kan afvige fra arrangementet pa
dit produkt.

1.0ver- og undervarme

Maden varmes pa samme tid fra oven
og fra neden. For eksempel egner det
sig til kager, merdej, eller kager og

gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Egnet hyldeposition vil blive vist pa
skaermen.

2 .Ventilator-understgttet over-
/undervarme

Varm luft, der opvarmes af de

nederste og overste varmelegemer,

spredes meget hurtigt jsevnt overalt i

ovnen ved hjeelp af ventilatoren.

Madlavning med en plade.
3.Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det
bageste varmelegeme, spredes meget
hurtigt jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp
af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine
maltider pé forskellige hyldeniveauer,
0g i de fleste tilfeelde er forvarmning
ikke nadvendig. Egnet til madlavning
med flere plader.

Nar lagen er dbnet, vil
blassermotoren ikke kare for at
holde den varme Iuft inde i ovnen.

4."3D" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-

understettet opvarmning kerer. Maden

tilberedes jeevnt og hurtigt over alt.

Madlavning med kun en plade.
5.Pizza funktion
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Undervarme og ventilator-understottet
opvarmning kerer. Egnet til bagning af
pizza.

6.Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde
grill, spredes meget hurtigt i ovnen ved
hjeelp af ventilatoren. Dette er velegnet
til at grille en stor maengde kad.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren
for grilining.

¢ Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

7.Fuld grill

Stor grill i ovnens loft er taendt. Dette
er velegnet til at grille en stor meengde
kad.

e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren
for grilining.

¢ Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

8.Grill

Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet
til grill og gratinerede retter.

* Put sma eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under grillvarmeren
for grilining.

¢ Drej maden, nar halvdelen af
grilltiden er gaet.

9.0ko varmluft

For at spare strem kan du bruge
denne funktion i stedet for de
madlavningsfunktioner, du ville udfere
ved brug af ventilator opvarmning ved
160-220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil gges lidt.
Madlavningstider forbundet med
denne funktion er angivet i @ko
varmluft tabellen.

10. Undervarme

Kun undervarme kearer. Er egnet til
pizza og til efterfelgende bruning af
med fra bunden.

11. Hold varm

Bruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.

12. Karer med ventilator




13.

14.

A WO N =

o N O O

Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (i bagveeggen) karer.
Egnet til at to frossen grynet mad
langsomt op ved rumtemperatur og
nedkeling af den tilberedte mad.
Pyrolyse - skonomi indstilling

Denne funktion ger det muligt for
ovnen at gare sig selv ren ved hgj
temperatur. Anbefales til let
tilsmudsede ovne. Lees beskrivelsen i
afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, side 40.
Pyrolyse

Denne funktion ger det muligt for
ovnen at gare sig selv ren ved hgj
temperatur. Lees beskrivelsen i
afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, side 40.
15. Nem damprensning
(Denne funktion er valgfri. Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ger det muligt at
bledgere snavs (der ikke har siddet for
laenge i ovnen), og fierne det nemt. Se
afsnittet "Rengering — nem
damprensning" om nem
damprensning.

Saledes anvendes ovnens

kontrolenhed

3 4 5 6
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12 11 10 9 8 7
TAND/SLUK knap 9 Plustast
Funktionsdisplay 10 Minustast
Tidsindikator 11 Justeringstast

Symbol for ovnens indvendige
temperatur

Temperaturomrade indikator

Knap for start/stop madlavning
Knap til temperaturindstilling
Booster-symbol (hurtig forvarmning)

12 Return tasten for at funktionsdisplay

=l : Symbol for koge-/stegetid

=] : Symbol for slut for
madlavningstid

Pa : Funktionsnummer

A : Alarmsymboal.
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) : Symbol for ur

& : Symbol for tastelas

el : Symbol for 8ben lage

=1 : Booster-symbol (hurtig
forvarmning)

ya : Symbol for kedsonde

Il : Symbol for pause for
madlavning

4 : Symbol for start af
madlavning

Funktionstabel:

Funktionstabellen angiver de funktioner,

der kan bruges i ovnen og deres

respektive maksimum og minimum

temperaturer. Den anbefalede

temperatur vises, nar funktionen er valgt.

1 2
|
=
IR AV —
3¢ /A1 5
1Lt m 6
L 7
9 8
Hyldeskinnepositioner
Overvarme
Grillvarmer

Boost varmer

Boost ventilator

Hold varm

Nederste varmelegeme
Rensningsposition

Karer med ventilator position

© 0O N O~ w2

Funktioner varierer atheengigt af
produktmodel!
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Over- og undervarme
Bleeserunderstottet over-
/undervarme

Bleeserunderstottet 40-280
madlavning

"3D" -funktion 40-280
Pizza-funktion 40-280
Bleeserunderstettet stor 40-280
grill

Fuld grill 40-280
Lav grill 40-280
ko varmluft 160-220
Undervarme 40-220
Holde varm 40-100

Maksimal justerbar
madlavningstid i diverse
funktionstilstande undtagen at
holde varm er begraenset til 6
timer af sikkerhedsmeessige
arsager. Programmet bliver
annulleret i tilfeelde af stremudfald.
Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer, vil
de dertilherende symboler pa uret
blinke.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles
mens ovnen Karer i nogen af
funktionerne, eller hvis der er lavet
halv- eller fuldautomatisk
programmering pa ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser
ovnlampen, nar ovnlagen &bnes.

Betjening af ovnen

1.Beror D-tasten i ca. 2 sekunder for at
abne ovnen.

» Efter teending af ovnen vises forste

driftsfunktion vises péa displayet. Nar

displayet er i denne tilstand, kan

funktionerne madlavningstid, slut pa

madlavningstid og Booster (hurtig

opvarmning) indstilles.



Ovnen vil slukke automatisk inden
for 20 sekunder, hvis der ikke
foretages nogen indstilling pa
skaermen.

Veelg temperatur og driftsfunktion

til manuel madlavning.

Du kan koge ved at veelge temperatur

og driftsfunktion passende til din maltid

og kontrollere manuelt uden at indstille

tilberedningstid.

1.Farste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af @—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at berare A~
/~v -tastemne.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Indstil den gnskede temperatur ved at
berare ~/~r-tasterne.

5.Bekreeft temperaturindstillingen ved at
berere T -tasten.

6.Seet retten i ovnen.

7.Beror P | tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion er passende. '-symbol
kommer frem pa displayet.
» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i
den enskede funktion, og vil ege den
indvendige temperatur til den indstillede
temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nar
temperaturen néar den indstillede veerdi.
Ekstra varmelegemer og foreslaet

pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

8.0vnen slukkes ikke automatisk, nar
der bruges manuel tilberedning uden
indstilling af tilberedningstid. Du kan
afslutte tilberedning ved at berare 48
tasten en gang til.

» Ovnen afslutter tllberednlngen og (8

symbolet kommer frem pa displayet.

9.Beror @-knappen i ca. 2 sekunder for
at lukke ovnen.

Tilberedning ved at indstille

tilberedningstid:

Du kan serge for, at ovnen slukkes, ved

at veelge temperatur og driftsfunktion

passende til din maltid og indstille

tilberedningstid og kontrollere manuelt

uden at indstille varighed.

1.Farste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af @—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at bereore A~
/I~ -tastemne.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Indstil den onskede temperatur ved at
berore ~/~r-tasterne.

5.Bekreeft temperaturindstillingen ved at
berore T -tasten.

6.Beror ©, indtil Pl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Berar A/~rs-taster for at indstille den
onskede tilberedningstid, og bekraeft
indstilingen ved at berere (O-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil

IPl-symbolet lyse konstant.

8.Sest retten i ovnen.

9.Beror P I|-tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion og tilberedningstid er
passende. P-symbol kommer frem pé
displayet.

» Ovnen varmes op til den indstillede

temperatur og vil bevare denne

temperatur, indtil slut pa den

tilberedningstid, du har valgt.

» Ovnen vil hurtigt starte med at kere i

den enskede funktion, og vil ege den

indvendige temperatur til den indstillede

temperatur. Den bevarer denne
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temperatur, indtil den indstillede

tilberedningstid er ovre. Hver grad af

symbolet for temperaturen indvendigt vil

lyse, nér temperaturen nar den

indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer

og foreslaet pladeposition vises pa

funktionsdisplayet.

10.Nar tilberedningsprocessen er
fuldendt, vil "Slut" fremkomme pa
displayet og alarmen vil lyde.

11.Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for alarmen.

» Alarmen stopper, og ovnen afslutter

driften automatisk.

Indstille slutningen pa

tilberedningstiden til et senere

tidspunkit:

Du kan serge for, at ovnen kerer og

slukkes automatisk, ved at indstille

temperatur og driftsfunktion passende til

din maltid, tilberedningstid og slut pa

tilberedning til et senere tidspunkt, og

kontrollere manuelt uden at indstille

varighed.

1.Farste driftsfunktion vises pa displayet
efter berering af @—knappen for at
abne ovnen.

2.Veelg driftsfunktionen ved at berare A~
/I~ -tastemne.

3.Hvis du vil eendre temperaturen, som
er anbefalet for driftsfunktionen, skal
du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4.Indstil den gnskede temperatur ved at
berore ~/~-tasterne.

5.Bekreeft temperaturindstillingen ved at
berore T -tasten.

6.Beror ©, indtil Pl-symbolet vises pa
displayet for tilberedningstid.

7.Berar ~A/~s-taster for at indstille den
onskede tilberedningstid, og bekraeft
indstilingen ved at berere O-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil

IPl-symbolet lyse konstant.
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8.Berer ®, indtil 2-symbolet vises pa
displayet for slut pa tilberedningstid.
9.Bergr ~/~-knapper for at indstille
den anskede tilberedningstid, og
bekraeft indstillingen ved at berare (©-
tasten.
» Nar slut pa tiloeredningstiden er
indstillet, vil l-symbolet lyse konstant.
10.Seet retten i ovnen.
11.Berer P l-tasten for at starte
madlavning, hvis temperatur og
driftsfunktion, tilberedningstid og slut
pa tilberedningstid er passende. P-
symbol kommer frem pa displayet.
» Ovntimeren udregner automatisk
starttiden for tilberedningen ved at
traekke tilberedningstiden fra den sluttid,
som du har indstillet. Valgt
funktionsmade aktiveres, nér starttiden
for tilberedningen oprinder, og ovnen
varmes op til den indstillede temperatur.
Den bevarer denne temperatur, indtil
den indstillede tilberedningstid er ovre.
Hver grad af symbolet for temperaturen
indvendigt vil lyse, nar temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra
varmelegemer og foreslaet pladeposition
vises pa funktionsdisplayet.
12.Nar tilberedningsprocessen er
fuldendt, vil "Slut" fremkomme pa
displayet og alarmen vil lyde.
13.Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for alarmen.
» Alarmen stopper, og ovnen afslutter
driften automatisk.

Hvis du ensker kun at annullere
tilberedningstid eller
tilberedningstid plus slut pa
tilberedningstid, nar du har
indstillet dem, skal du nulstille
tilberedningstiden.



Indstilling af booster (hurtig
forvarmning)

Brug Booster (hurtig forvarmning)-
funktionen til at f& ovnen til at n& den
onskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke veelges i
afrimnings-, @ko varmiuft ,hold
varm- og rengaringspositioner.
Boosterindstillinger bliver
annulleret i tilfeelde af stramudfald.

1.Beror =b-tasten efter indstilling af
temperatur, driftsfunktion,
tilberedningstid og slut pa
tilberedningstid.

» sﬂl-symbolet vises, og booster (hurtig

forvarmning) er aktiveret.

» Booster-symbolet forsvinder, sa snart

ovnen nar den enskede temperatur, og

ovnen genoptager at kare i den funktion,

den var i inden boosterfunktionen.

2.Beror s}-tasten igen for at annullere
boosterfunktionen.

» =B-symbolet forsvinder, og booster

(hurtig forvarmning) er deaktiveret.

Sadan slukkes den elektriske ovn

Berer (D tasten for at slukke ovnen.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen

ved at aktivere tastelasfunktionen.

1.Berer ®, indtil f&-symbolet vises pé
displayet.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2.Tryk pa  for at aktivere tastelasen.

» Nar tasteldsen er aktiveret, kommer

"On" frem pa displayet, og &-symbolet

forbliver taendt. Bekraeft ved at berare C.

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tastelasen er aktiveret. Tastelas
bliver ikke annulleret i tilfaelde af
stromudfald.

For at deaktivere tastelasen, beror
1.0, indtil -symbolet vises pé displayet.
» "On" vil fremkomme pé displayet.

2.Deaktivér tastelasen ved at trykke pa
~-tasten.

» "OFF" vises, nar tastelésen er

deaktiveret. Bekraeft ved at berore ©.

Ovntasterne fungerer ikke, nar
tastelasen er aktiveret.
Tastelasindstillinger bliver ikke
annulleret i tilfeelde af stremudfald.

Indstilling af alarmklokken
Du kan bruge produktets timer til enhver
advarsel eller reminder udover
madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren
vil give en lydadvarsel ved slutningen af
den indstillede tid.
1.Beror 8, indtil (O-symbolet vises pa
displayet.
Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

2.Indstil alarmens varighed med A/~
-taster.

» L-symbolet vil forblive teendt, og

alarmtiden vil fremkomme pa displayet,

nar alarmtiden er sat.

3.Ved slutningen af alarmtiden vil £)-
symbolet begynde at blinke, og
alarmsignalet kan hares.

Slukke alarmen

1.Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For
at stoppe alarmen, skal du blot trykke
pé en hvilken som helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid

bliver vist.

Annullering af alarm;

1.Beror (9, indtil A-symbolet vises pa
displayet, for at annullere alarmen.

2.Tryk og hold ~-tasten, indtil "00:00"
vises.
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Alarmtiden vil blive vist. Hvis
alarmtiden og tilberedningstiden
saettes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

£Endring af tidspunktet

1.Beror (O-tasten med Korte intervaller,
indtil (©-symbolet vises pa displayet.

2.Berar ~/~~-tasterne for at indstille
timer.

3.Bekraeft indstilingen ved at berore © -
symbol, og vent i 4 sekunder uden at
bergre nogen taster.

Aktuelle tidsindstillinger annulleres
i tilfeelde af stromsvigt. Den skal
genindstilles. Den aktuelle tid kan
ikke eendres, nér ovnens
funktioner er i brug.

Justering af lydstyrke

1.Nar ovnen er i standby-tilstand, berer
® tasten med Korte intervaller, indtil
'VOL' vises pa displayet.

2.Tryk pa A/~ taster for at indstille en
af LO, L1 eller L2 toner.

3.Tryk pa © tasten eller vent i 4
sekunder uden at berere nogen taster
for at bekreefte indstillingen

Justering af gko-lampe indstilling

1.Nar ovnen er i standby-tilstand, berer
(® tasten med Korte intervaller, indtil
'LP' vises pé displayet.

2.Tryk pa ~~ /~~ taster for at indstille til
Teendt eller IKO.

3.Tryk pa © tasten eller vent i 4
sekunder uden at berere nogen taster
for at bekreefte indstillingen

4.Nér ovnen er indstillet til TANDT;
mens ovnderen er dben i standby-
tilstand og under betjening, lyser
lampen konstant.

5.Nar ovnen er indstillet til @KO; mens
ovndgren er dben i standby-tilstand og
under betjening, lyser lampen og
derefter slukkes efter 15 sekunder.

Hvis der bergres nogen taster under

betjening (undtagen @ogsﬂl taster), lyser

lampen og derefter slukkes efter 15

sekunder.

Anvendelse af uret som alarm

Alarmklokken har ingen indflydelse pa
ovnens funktioner. Det bruges kun som
en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Urets
alarm vil give et signal, nar den stillede
tid er géet.

Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tiderne kan variere
afhzengig af madens temperatur,
tykkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Bagning og stegning

1. rist i ovnen er den nederste
rist.

g bagep 9 =
bradepande® ;I
Kager i En bageplade Kageform pa £ 2 180 40 ... 50
form rist™ @
Smé kager | En bageplade Almindelig i 3 160 25...35
bradepande® —
En bageplade Almindelig £ 3 150 30 ...40
bradepande® @
2 bageplader 1-Bageplade* 1-83 150 35 ...50
3-Almindelig EE @
bradepande*
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3 bageplader

-Almindelig
bradepande®
3-Bageplade*

5-Dyb
bradepande®

35 ...

50

Sandkage

En bageplade

Rund springform
med en diameter
pé 26 cm pa
rist™

160

25 ...

35

En bageplade

Rund springform
med en diameter
pé 26 cm pa
rist™

150

30 ...

40

2 bageplader

1-Rund
springform med
en diameter pa
26 cm pa rist**

4-Rund
springform med
en diameter pa

26 cm pa
bageplade™

3

150

35 ...

45

Kiks

En bageplade

Bageplade®

180

25 ...

30

2 bageplader

1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande*

=

180

30 ...

40

3 bageplader

1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande®
5-Dyb
bradepande®

3

180

35 ...

45

Butterdej

En bageplade

Almindelig
bradepande®

200

30 ...

40

2 bageplader

1-Bageplade*
5-Amindelig
bradepande*

=1

200

45 ...

55

3 bageplader

1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande®
5-Dyb
bradepande®

g

200

55 ...

65

Rig
butterdej

En bageplade

Almindelig
bradepande®

200

25 ...

35

2 bageplader

1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande*

2|

200

35 ...

45

3 bageplader

1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande®
5-Dyb
bradepande*

3

190

45 ...

55

Surdej

En bageplade

Almindelig
bradepande*

200

35 ...

45

Lasagne

En bageplade

Rektangulaert
ovnfast fad i glas
eller metal pa
rist™

200

30 ...

40

Pizza

En bageplade

Almindelig
bradepande*

200 ... 220

16 ...

20

En bageplade

Almindelig
bradepande*

| (I

200

10 ...

16
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n bageplade N 5 min.
Steg bggn:iﬁ('jge* HEN 250/max, si
P 180 ... 190
Lammekelle | En bageplade o 3 25 min. 70 ... 90
(idfast fad) Almindelig = 250/max, s&
bradepande 190
En bageplade o 3 25 min. 60 ... 80
Almindelig X 5 250/max, s&
bradepande 190
Stegt kyling | En bageplade . 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) brA';“'”di'('jge* Fx 250/max, sa
adepa 180 ... 190
En bageplade o 2 15 min. 60 ... 80
P 180 ... 190
Kalkun (5.5 | En bageplade Almindelig — 1 25 min. 150 ... 210
ko) bradepande” = 250/max, sa
P 180.... 190
En bageplade o 1 25 min. 150 ... 210
P 180 ... 190
Fisk En bageplade Almindelig N 3 200 20...30
bradepande®
En bageplade Almindelig FD 3 200 20...30
bradepande®
Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbeheret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehoret leveres ikke sammen med produktet. Tilbeheret er kommercielt tilgaengeligt.

Tilberedelsesskema til kontrol af retter
Retter i dette skema tilberedes efter EN 60350-1, hvilket gor det nemmere at
kontrollere produktet for kontrolinstitutterne

Smakager En bageplade Almindelig 3 140 20...30
bradepande*
En bageplade Almindelig

bradepande*
2 bageplader 1-Almindelig
bradepande®
3-Bageplade*
3 bageplader 1-Almindelig 1-83-5 140 25...35
bradepande®
3-Bageplade*

5-Dyb

bradepande*
Sméa kager | En bageplade Almindelig

bradepande*
En bageplade Almindelig

bradepande*
2 bageplader 1-Bageplade*
3-Amindelig
bradepande®
3 bageplader 1-Almindelig 1-83-5 150 35 ...50
bradepande®
3-Bageplade*

5-Dyb
bradepande®

140 20...30

1-83 140 20...30

o] =)\

3

3 160 25...35

150 30 ...40

1-83 150 35...50

@] =]\

3
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Sandkage En bageplade Rund 3 160
springform
med en "E_
diameter pa
26 cm pé rist*™*

25...35

En bageplade Rund 2 150

springform
med en EE &S
diameter pa

26 cm pa rist**

30 ...40

2 bageplader 1-Rund 1-4 150
springform
med en
diameter pa
26 cm pa rist**

4-Rund (0]
springform
med en
diameter pa
26 cm pa
bageplade™

35...45

Aebleteerte En bageplade Rund sort 2 180
metalform
med en Z
diameter pa
20 cm pé rist*™*

50 ...60

En bageplade Rund sort 2 170

metalform
med en % @
diameter pa

20 cm pé rist*™*

50 ...60

2 bageplader 1-Rund sort 1-4 170
metalform
med en
diameter pa
20 cm pa rist**

4-Rund sort (0]
metalform
med en
diameter pa
20 cm pa
bageplade**

50 ...60

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbeheret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbeheret leveres ikke sammen med produktet. Tilbeheret er kommercielt tilgeengeligt.
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@ko varmluft

Skift ikke
madlavningstemperaturen, efter at
madlavningen er startet i "@ko
varmluft”.

Undlad at abne lagen under
madlavning i "@ko varmluft”.

ager n bageplade mindelig 3 .. 35
bradepande*
Kiks En bageplade Almindelig 3 200 30..35
bradepande*
Butterdej En bageplade Almindelig 3 200 40 ... 45
bradepande*
Rig butterdej En bageplade Almindelig 3 200 40 ... 45
bradepande*
* Tilbehoret leveres muligvis ikke sammen med produktet.

Tips til at bage kager

¢ Hvis kagen er for ter, foreg
temperaturen ca. 10°C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, brug mindre
veeske eller seenk temperaturen med
10°C.

» Hvis kagen er for mark ovenpa, placer
den pé en lavere hylde, seenk
temperaturen og foreg bagetiden.

¢ Hvis den er bagt godt indvendigt med
klistret uden, brug mindre vaeske,
saenk temperaturen og foreg
bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

¢ Hvis butterdejen er for tor, forag
temperaturen ca. 10°C og nedsast
bagetiden. Fugt dejlagene med en
sovs lavet af meelk, olie, seg og
youghurt.

¢ Hvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, sorg for at butterdejens
tykkelse ikke gar ud over bakkens
dybde.

¢ Hvis den overste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa serg for, at maengden af
sovs, du har brugt til butterdejen, ikke
er for stor pé butterdejens bund. Prov
at sprede sovsen jesvnt mellem
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dejlagene og ovenpa pa butterdejen

for en jeevn bruning.
Bag butterdejen i
overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur,
der stér i bagetabellen. Hvis den
nederste del stadig ikke brunes
nok, skal den placeres pé hylden
et trin leengere nede i ovnen
naeste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

¢ Hvis grentsagsretten lgber tor for saft
og bliver for tert, skal den tilberedes i
en pande med &g i stedet for i en
bakke. Lukkede beholdere vil holde pa
rettens saft.

¢ Hvis en grentsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grentsagerne koges pa
forhand eller tilberedes som dasemad
og derefter puttes i ovnen.



Betjening af gri"en » Ovnen vil hurt|gt starte med at kore i
den enskede funktion, og vil ege den

indvendige temperatur til den indstillede
temperatur. Hver grad af symbolet for

Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forérsage

forbreendinger! temperaturen indvendigt vil lyse, nar

Taende grillen temperaturen nar den indstillede vesrdi.
1.Ferste driftsfunktion vises pa displayet ~ Ekstra varmelegemer og foreslaet

efter berering af @—knappen for at pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

abne ovnen. 7.Du kan afslutte grilningen ved at
2.Berar A/~ for at veelge den onskede berere P ”—knappen en gang til.

grillfunktion. » Ovnen afslutter grilningen, og Il
3.Hvis du vil eendre temperaturen, som symbolet kommer frem pé displayet.

er anbefalet for driftsfunktionen, skal Slukke for grillen

du aktivere temperaturfeltet ved at
berere C-knappen.

» T-symbolet blinker.

4.Indstil den gnskede temperatur ved at
berore ~/~-tasterne.

5.Bekreeft temperaturindstillingen ved at
berore T -tasten.

6.Beror P ||tasten for at starte grilning,
hvis temperatur og driftsfunktion er
passende. ’-symbol kommer frem péa
displayet.

Tabel for madtilberedningtider for grillning

1.Beror @-knappen i ca. 2 sekunder for
at lukke ovnen.

Madvarer, der ikke er egnet til
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Grillning med elektrisk grill

Fisk Rist 4..5 250/max 20...25 min.
Kylling i skiver Rist 4..5 250/max 25...35 min.
Lammekoteletter Rist 4.5 250/max 20...25 min.
Roastbeef Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Kalvekoteletter Rist 4.5 250/max 25...30 min. *
Ristet brod * Rist 4 250/max 1...3 min.

¥ afheengigt af tykkelse

*Forvarm i 5 minutter

**Hvis grilltemperaturen pé dit produkt ikke kan justeres, fungerer grillen ved den anbefalede temperatur..

Retter i dette skema tilberedes efter EN 60350-1, hvilket gor det nemmere at
kontrollere produktet for kontrolinstitutterne

Ristet brod Rist 4 250/max 1...3 min.
Kaedboller Rist 4 250/max 25...35 min.
(okseked) - 12

stykker

Vend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill.
Det anbefales at forvarme ovnen i 5 minutter, fer mad, der skal grilles, sasttes i ovnen.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid oges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet
rengares med regelmaessige intervaller.

Traek stikket ud af stikontakten for
du begynder vedligeholdelses-
eller rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

Lad produktet kele ned, for du
renger den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

¢ Rengor produktet grundigt efter hver
brug. P4 den méade vil det vaere muligt
at fierne madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
braender pa nasste gang, komfuret
bruges.

¢ Der skal ikke bruges specielle
rengaringsmidler for at rengare
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller
svamp til at rengere produktet og ter
det efter med en teor kiud.

e Sorg altid for, at al overskydende
veeske bliver terret grundigt af efter
rengering og at spild bliver torret af
straks.

¢ Undlad at bruge rengeringsmidler, der
indeholder syre eller Klor, til at rengere
rustfri stél overflader og handtaget.
Brug en bled klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
terre disse dele rene, idet man skal
vaere opmaerksom pa kun at terre i én
retning.
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Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengaringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

Undgéa at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfore et elektrisk stad.

Rengoring af kogepladen
Glaskeramiske overflader

Tor den glaskeramiske overflade med
koldt vand uden at efterlade rester af
rengeringsmidler, og tor efter med en
blgd klud. Rester kan forarsage skade
péa den glaskeramiske overflade, nar
komfuret skal bruges naeste gang.
Indterrede rester pa den glaskeramiske
overflade mé under ingen
omsteendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende
veerktoj.

Fjem calcium pletter (gule pletter) med
en lille maengde kalkfierner, som kan
kabes i butikker, som f.eks. vineddike
eller citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, sa
brug rengeringsmiddel pa en svamp og
vent, til det er godt absorberet. Renger
derefter overfladen pa komfuret med en
fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks.
tyk creme og sirup, skal rengores
med et samme uden at vente p4,
at overfladen koler ned. Eller kan
den glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.

Let afblegning kan opsté pé beleagning

eller andre overflade over tid. Dette vil

ikke pavirke produktets funktion.



Afblegning og pletter pa den
glaskeramiske overflade er en normal
tilstand og ikke en defekt.
Rengoring af kontrolpanel
Tor betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, mé du
ikke fierne drejeknapperne ved
rengering af panelet.

Det kan gdelaegge
betjeningspanelet.

Rengoring af ovhen

For rengering af siden(Varianter

afhzengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1.Tag frontsektion af sidestativet ud ved
at treekke det i modsat retning af
sidevaeggen.

2.Tag sidestativet helt ud ved at treekke
det mod dig selv

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk emalje. De katalytiske sider har
en lys mat farve og porgs overflade.
Ovnens katalytiske sider mé ikke
rengeares. Katalytiske overflader kan
absorbere fedt pa grund af deres
perforerede struktur. Overfladen
begynder at skinne, nar den er fyldt med

fedt. Det anbefales at udskifte delene i
sédanne tilfeelde

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi shavs

(som ikke er efterladt for laenge) blades

op af dampen, der dannes inde i ovnen,

og de vanddraber, der opstéar pa

indersiden af ovnen.

1.Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2.Heeld 500 ml vand i bradepanden, og
seet bradepanden naestaverst i ovnen.

3.Veelg funktionen Nem damprensning.
Rensningens varighed vises pa
skaermen og kan ikke gendres. Du kan
indstille sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4.Abn 1agen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp eller
klud.

5.Brug varmt vand med opvaskemiddel,
en blad klud eller svamp til at fierne
genstridigt snavs, og ter det efter med
en teor Klud.
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Under nem
damprensningstilstand lgsnes
lette beleegninger af snavs ved
hjeelp af det vand, der placeres i
bakken. Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber kondens i
ovnrummet og pa ovnderens
inderste glas. Dette kan dryppe
ned, nar ovnderen abnes. Tar
kondensen veek sa snart
ovnderen abnes.

Pyrolyse selvrens

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Rer ikke ved produktet under
selvrensning og hold bern veek fra
det. Vent mindst 30 minutter, for
der fiernes rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse selvrens.

Ovnen varmes op til omkring 420-
480 °C og evt. snart breendes til aske.
Der kan opsté en kraftig regudvikling.
Serg for god ventilation. Pyrolysen bar
anvendes ca. efter hver 10. anvendelse
af ovnen.
1.Tag alt tilbeher ud af ovnen. | modeller
med sidestativ; husk at tage
sidestativet ud.
Hvis produktet er udstyret med et
pyrolysebestandigt tilbehar
(modstandsdygtigt mod selvrensning
ved hgje temperaturer), behever du ikke
at fierne dette tilbeher fra ovnen
2.Inden rensningsprocessen skal der
fiernes snavs fra udvendige overflader
og indvendigt i ovnen med en fugtig
klud.
Renger ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget
folsom og kan nemt adeleegges.
| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlagens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning fra
autoriseret service.
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3."Pyrolyse" tt¢ Veelg pyrolyse-
funktionen (selv-rens).

4.3%%eco Dgt anbefales at bruge
gkonomisk rensefunktion, hvis ovnen
ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget

snavs, Vil det ikke veere nok at gere rent.

| sédanne tilfeelde ber en pyrolyse

funktion ¥%% anvendes, efter en

okonomisk rengerings ftteco cyklus er

slut.

Selv-rensningstiden bliver vist pa

displayet. Denne varighed kan ikke

justeres.

Slutningen af selv-rensnings cyklussen

kan justeres.

5.0vnlagen kan ikke &bnes, og

lasesymbolet 3 kommer frem pa
tidsdisplayet under selvrensning. Den
forbliver 1ast et stykke tid efter,
pyrolyse funktionen afsluttes. Pres ikke
lagelasen med handtaget, for

l&sesymbolet aj' forsvinder.
6.Efter rensningsprocessen fiernes
snavsaflejrminger med eddikevand.
Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en blad klud
eller svamp til at rengere produktet og
tor det efter med en tor klud.

Undlad at bruge héard skuremidler
eller skarpe metalskrabere til at
rengere ovnlagen. De ville ridse
overfladen og adelaegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1.Abn frontlagen (1).

2.Abn klemmerne pa haengselboksen (2)
pa hejre og venstre side af frontldgen
ved at trykke dem ned som illustreret
pa figuren.



1 Lage

2 Heengsel lase (lukket stilling)
3 Ovwn
4

4.Tag frontlagen af ved at traskke den
opad for at lasne den af de hejre og
venstre haengsler.

Funktionerne, der er udfert under
afmontering, ber udferes i modsat
raekkefelge for at montere lagen.
Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nér lagen
installeres igen.

Afmontering af lagens
inderste glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
Ovnlagens inderste glasparti kan tages
af for rengering.

Abn ovnlagen.

Fjerm skrueme fra siderne af plastikdelen
(mod 1).

Treek hen imod dig selv og tag
plasticdelen af, der er installeret pa den
overste del af frontlagen (1).

4 123
1 Det inderste glasparti

2 Det inderste glasparti

3 Yderste glasparti

4 Plasticrille glasparti - nederste
Som illustreret i figuren Ioftes det
inderste glasparti (1) let i retning Aog
treekkes ud i retning B.

Gentag samme procedure for at fierne
det inderste glasparti (2).
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Farste trin i at regruppere lagen er at
genmontere det inderste glasparti (2).
Som illustreret i figuren skal det fasede
hjerne af glaspartiet placeres, sé det

hviler

lasticrillens fasede hjorne.

Det inderste glasparti (2) skal installeres
ind i plasticrillen test pa det inderste
glaspanel (1).

Nar det inderste glasparti (1) monteres,
sé veer sikker pa at den trykte side af
panelet vender mod det inderste
glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste
hjerne pa det inderste glasparti i den
nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du herer et "klik". Fastger de inderste
del ved at szette skruerme pa sideme.

Udskiftning af ovnpaere

For du skal udskifte ovnpeeren,
sorg for at apparatet er slukket og
kalet ned for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!
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| denne ovn bruges en gladelampe
med en effekt pa mindre end 40 W,
en hejde pa& mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm
eller en halogenlampe med
fatningstype G9, en effekt pa
mindre end 60 W. Lamperne er
velegnede til drift ved temperaturer
over 300 ° C. Ovnlamper kan fas
hos autoriserede serviceagenter
eller teknikere med licens.

Lampens position kan variere fra
den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjiemmet. Denne paere
er beregnet til at hjeelpe brugeren
med at se fodevarer.

Peererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s& som
temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en

rund lampe:

1.Afbryd produktet fra lysnettet.

2.Drej glasdaskslet mod uret for at fierne
det.

3.Hvis ovnlampen er af typen (A) som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den
ud som vist i figuren og seette en ny i.

4.Saet glasdeekslet tilbage péa plads.



E] Fejlathjaelpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug

¢ Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er ikke en

Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.

ar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en

Produktet virker ikke.

ovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

¢ Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets

tilslutni

. >>> Udskift ovnlampen.
e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringeme i
ift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >>> Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur.

e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er strom. Kontroller sikringeme i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler, hvor
du har kaebt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfert instruktionerne i
dette afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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Las denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kopa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt
fran produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Lés hela
den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du
anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa folier med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihag att den hér bruksanvisningen aven kan galla flera andra modeller. Skillnader
mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Férklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvandbara anvandartips.

Varning for situationer som kan vara livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

PP

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet

och miljo

Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper dig att undvika skador
P& person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gora garantin ogiltig.

Allman sakerhet

» Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig Gvervakning eller
tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av
enheten pa ett sékert satt
och om de forstar vilka risker
som finns inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan
Overvakning.

« Apparaten bor inte anvandas
av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental
formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,
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om de inte har genomgatt
utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

Om produkten éverlamnas till
nagon for personligt bruk eller
for andrahandsanvandning,
ska man ocksé overlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Placera aldrig produkten pa
ett golv med
heltackningsmatta. Det kan
leda till att luftflodet mellan
produkten blir for litet och att
elektriska delar Gverhettas.
Detta orsakar problem med
produkten.

Installation och reparation
maste alltid utféras av
auktoriserade serviceombud.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
instruktionerna noggrant.



» Anvand inte produkten om
den ar defekt eller har nagra
synliga skador.

« Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje
anvandning.

Elsakerhet

« Om produkten ar behaftad
med fel far den inte anvandas
om den inte repareras av det
behoriga serviceombudet. Du
kan fa en elektrisk stot!

» Anslut endast produkten fill
ett jordat uttag med spanning
och skydd enligt
specifikationerna i Tekniska
specifikationer. Den jordade
installationen ska goras av en
kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller
utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas
ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pa grund
av att jordningen inte har
skett i enlighet med lokala
regler.

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Du kan fa en
elektrisk stot!

« Produkten maste kopplas ur
under installation, underhall,
rengoring och reparation.

« Om strémsladden ar skadad
maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behoriga personer for att
undvika fara.

 Enheten maste installeras sa
att den har helt frankopplad
frAn natverket. Separationen
maste goras antingen via en
kontakt for huvudstrom eller
en kontakt som ar inbyggd i
den fasta elinstallationen, i
enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

« Den bakre ytan pa ugnen blir

mycket varm nar den

anvands. Se till att ingen
elanslutning har kontakt med
den bakre ytan, det kan
orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden

mellan ugnsluckan och

ramen, och lat den aldrig l16pa

Over de heta ytorna. Annars

kan kabelisoleringen smalta

och orsaka brand som
resultat av kortslutning.

« Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far
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bara utforas av behoriga
fackman.

« Vid skada slar du av
produkten och kopplar bort
den frAn stromkallan. For att
gora detta stanger du av
sakringen hemma.

« Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

« VARNING: Apparaten och
dess tillbehor blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn
under 8 &r ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar
under uppsikt.

« Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

« Var forsiktig vid anvandning
av alkoholhaltiga drycker i
maten. Alkohol omvandias till
anga i hoga temperaturer och
kan antanda om den kommer
i kontakt med heta ytor.

« Se till att inga antédndbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna
kan bli heta under
anvandningen.
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« Under anvandning blir
apparaten het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti
ugnen.

« Hall alla ventiler fria fran
hinder.

« Varm inte ooppnade
konservburkar eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan gora
att den spricker.

« Placera inga bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten.
Varmeackumulationen kan
skada ugnens underdel.

« Anvand inte rengoringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor fOr att rengora
ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan
resultera i att glaset spricker.

 Anvand inte &ngrengdrare for
att rengOra apparaten, det

kan orsaka elektrisk stot.
e (Varierar beroende pa modell.)

Placera ugnsgallret och
platen ordentligt p& de
falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller
dropplaten ordentligt pa
falsen. Dra ugnsgallret eller
dropplaten mellan 2 skenor
och se till att de ar i balans



innan du placerar maten pa
(se foliande bild)

» Anvand inte produkten om
glaset pa ugnsluckan ar
borttaget eller sprucket.

 Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in
mat i eller tar ut mat fr&n den
heta ugnen.

« Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa
ugnstillbehoret (form, galler
etc.) tillsammans med maten
och stall sedan in allt i den
forvarmda ugnen. Ta bort de
Overflodiga delarna av
bakplatspappret fran

ugnstilloenoret eller karlet for
att forhindra risken att
Overflodet vidror ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar
hogre an det angivna vardet
for bakplatspappret. Placera
aldrig bakplatspappret direkt
P& ugnens botten.

« VARNING: Se till att

apparatens natsladd ar
urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd
innan lampan byts ut for att
undvika elektriska stotar.
Innan du startar
rengoringsprocessen ska du
aviagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med
en fuktig trasa. Alla tilloehor
ska avlagsnas innan
pyrolysrengoring utfors (aven
sidostegarna).

Om din produkt &r utrustad
med ett pyrosaker-tilloenor
(hardig mot sjalvrengérande
vid hbga temperaturer),
behover du inte ta bort dessa

tillbehor fran ugnen. se
Férpackningens innehall, sidan 12.

Heta ytor kan orsaka
brannskador! Ror inte vid
produkten under
sjalvrengoringssteget och hall
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barn pa avstand fran den.
Vanta minst 30 minuter innan
du avlagsnar flackar.

« Under pyrolytisk rengoring
kan ytorna bli hetare an vid
normal anvandning. Hall
barnen pa avstand.

« Under och efter
pyrolysrengoring ska barn
och djur hallas pé avstand
frAn omradet dar apparaten
star tills det att apparaten har
svalnat ned och rummet har
vadrats fullstandigt.

« Apparaten far inte placeras
bbakom en dekorativ dorr for
att undvika Overhettning.

« Produkten maste placeras
direkt p& golvet. Den fér inte
placeras pé en basenhet eller
pedestal.

« VARNING: Obevakad
tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

« VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.
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« VARNING: Brandrisk:
Forvara inte foremal pa
plattorna.

« VARNING: Om ytan é&r repig
ska du stanga av apparaten
for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

« | handelse av att
varmeplattans glas gatt
sonder: Stang omedelbart av
alla brannare och alla
elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromforsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

« Enheten ar inte avsedd att
anvandas pa nagot annat
satt an med en extern timer
eller separat fiarrkontroll.

« Angtryck som samlas pa
grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned i
kastrullen kan gora att
kastrullen borjar rora sig.
Darfor ska du se till att
ugnens ytor och underdelen
péa kastrullerna alltid &r torra.

« VARNING: Anvand bara
hallskydd som designats av
tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for



anvandning eller passar eller
hallskydd som levereras med
enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Brandskyddsatgarder;

« Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i uttaget
for att undvika gnistbildning.

« Anvand inte skadade eller
kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.

« Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa
uttaget som ar inkopplat i
produkten.

Avsedd anvandning

« Den har produkten ar avsedd
for anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar
inte tillrddligt.

« VAR FORSIKTIG: Den har
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas i andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.

« Den har produkten ska inte
anvandas for att varma
tallrikar under grillen, hanga
handdukar och disktrasor etc
p& handtag, eller for torkning
och varmning.

« Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

« Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning,
stekning och grilining av mat.

Barnsékerhet

« VARNING: Tilloehoren kan bili
mycket heta under
anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

« FOrpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra
alla delar pa férpackningen
enligt miljostandarder.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn. Barn ska inte vara
nara produkten nar den
anvands och de far inte leka
med produkten.

« Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

« Nar luckan ar oppen ska du
inte 1dgga nagra tunga
foremal pa den och inte lata
barn sétta sig pa den. Ungen
kan valta eller sd kan luckan
skadas.
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Avfallshantering av den
uttjanta produkten

I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den har
produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol fér avfallshantering
av elektriskt och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
h&g kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
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kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

I enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget ar farligt for barn. Forvara
emballaget pa en séker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
héar produkten ar tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler géllande
avfallshantering. Slang dem inte |
hushéllssoporna.



H Alimin Information

Oversikt

OO wWnN 2

Framre lucka 7 Brannarplatta

Handtag 8 Flaktmotor (bakom platta i stél)
Under del 9 Lampa

Trag 10 Grillvarmeelement

Tradhylla 11 Hyllpositioner

Kontrollpanel

1 2 3 4 5 6

Varningslampa

Enkelkrets tillagningsplatta Vanster
bak

Dubbelkrets tillagningsplatta Vanster
fram

Digital timer

Enkelkrets tillagningsplatta Hoger
fram

Enkelkrets tillagningsplatta Hoger
bak
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Forpackningens innehall

Vilka tillbehdr som medfélier kan
variera beroende pa modell. Alla
tillbehdr som beskrivs i den har
bruksanvisningen kanske inte
foljer med din produkt.

1.Bruksanvisning
2.Langpanna
Anvands for bakverk, stora stekar,

saftiga ratter och for att samla upp fett

vid grillning.

3.Kakplat
Anvands for bakverk, sdsom kakor
och kex.

4.Galler
Anvéands vid grillning och for att
placera mat som ska bakas, grillas

eller tillagas i grytliknande karl.
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5.Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de teleskopiska
falsarna
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din
produkt.)
De teleskopiska gallren gor det majligt
for dig att installera och ta bort platar
och grillgaller pa ett enkelt satt.
Nar du anvéander platen och grillgallret
med de teleskopiska gallren ska du se
till att stiften i bakre delen av de
teleskopiska gallren star mot kanterna

a grillgallret och platen.




Tekniska specifikationer

ALLMANT

Yitre matt (hojd/bredd/djup)

min. 850 mm max. 941/600 mm/600 mm

Volt/frekvens

220-240 V~; 50 Hz

Total energiférbrukning

9.8 KW

Kabeltyp/sektion min.HOSW-FG 3 x 4 mm*
HALL
Brannare
Vanster bak Enkelkrets tillagningsplatta
Dimension 160 mm
Energi 1500 W
Vanster fram Dubbelkrets tillagningsplatta
Dimension 120/210 mm
Energi 750/2200 W
Hoger fram Enkelkrets tillagningsplatta
Dimension 140 mm
Energi 1200 W
Hoger bak Enkelkrets tillagningsplatta
Dimension 180 mm
Energi 1800 W
UGN/GRILL
Huvudugn Multifunktionsugn
Innerlampa 15256 W

2.2 KW

Grillenergiforbrukning
#

Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar
anges i enlighet med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa varden
bestdms under standardladdning med &ver-undervarme eller

varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med foljande prioritering, beroende pa
om produkten har funktionema eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo
langsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/éver, 5-Over- och

undervarme.

De tekniska specifikationerna kan

andras utan foregaende
meddelande, fér att forbattra
produktens kvalitet.

Siffrorna i den héar
bruksanvisningen &r endast i

Varden pa produktetiketter och i
medfdliande dokumentation &r
hamtade fran
laboratorieforhéllanden i enlighet
med relevanta standarder. Dessa
varden kan variera beroende pa

anvandnings- och

beskrivande syfte och kanske inte miligférhallanden.

exakt stammer dverens med din
produkt.
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E] Installation

Produkten maste installeras av en
behdrig person i enlighet med géllande
regler. Annars kommer garantin att bli
ogiltig. Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som uppkommit fran
arbete som utférts av icke auktoriserade
personer och kan goéra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och
elinstallationen fér produkten
ligger pa kundens ansvar.

A Produkten maste installeras i
enlighet med lokala lagar och
regler avseende el och gas.

Innan installation ska du
kontrollera produkten visuellt att
den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

For att sakerstélla att kritiska glapp
bevaras under produkten
rekommenderar vi att den har produkten
monteras pa ett stabilt underlag och att
fotterna inte sjunker ned i ndgon matta
eller mjukt underlag.

Koksgolvet maste kunna bara vikten av
enheten plus den extra vikten av spis
och ugn och mat.
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65 mm min

*) 750 mm min

400 mm min,
o
O
El
E]
3
-

¢ Den kan anvandas med sidoskap pa
vardera sidan, men med ett minsta
avstand pa 400 mm ovanfor
spisplattans niva for att medge ett spel
pa 65 mm mellan enheten och valfri
vagg, utskjutande del eller stort skap.

¢ Den kan aven anvandas i fritt stdende
position. Tillat ett minsta avstand pa
750 mm &ver héllens yta.

¢ () Om en matlagningsflakt ska
installeras ovanfér spisen, se
tillverkaranvisningarna for spisen
gdllande installationshéjd (minst 650
mm).

¢ Enheten dverensstdmmer med enhet
klass 1, dvs. den kan placeras med
bakre och ena sidan av kdksvaggarna,
koksmaobler eller annan utrustning.
Koksmabler eller utrustning pa andra
sidean far bara vara av samma storlek
eller mindre.

¢ Alla koksmaobler intill enheten maste
vara varmeresistenta (upp till 100 °C
min.).



Sakerhetskedja
Om produkten har 2 sékerhetskedjor:
Enheten maste sékras mot
Overbalansering genom att anvanda de
tva sakerhetskedjorna pa ugnen.

Fast krok (1) genom att anvénda en
lamplig spik i kdksvaggen (6) och anslut
sékerhetskedjan (3) i kroken via
ldsmekanismen (2)

Stabilitetskrok
Lasmekanism

Sékerhetskedja

Fast ordentligt i spisens baksida
Spisens baksida

6 Koksvagg

Om produkten har 1 sékerhetskedja:
Enheten maste sakras mot
Overbalansering genom att anvanda
sékerhetskedjan pa ugnen.

Folj stegen nedan i bilden fér att fasta
sakerhetskedjan pa produkten.

o~ WON =

Stabilitetskedjan ska vara s& kort
som majligt fér att undvika lutning
framét och diagonalt, samt
sidolutning av ugnen.

Stabilitetskedjan fér spis ar inte
designad med fastesinkopplingsskara.

Installation och anslutning
Produkten far bara installeras och
anslutas i enlighet med géllande
installationskrav.

Installera inte produkten intill
kylskép eller frys. Varme som
produkten avger Okar
energiférbrukningen for
kylapparater.

¢ Bar produkten tillsammans med minst
tva personer.

¢ Produkten maéste placeras direkt pa
golvet. Den fér inte placeras pa en
basenhet eller pedestal.

Anvand inte luckan och/eller
handtaget nar du lyfter eller flyttar
produkten. Dérren, handtagen
och géngjarnen kan skadas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som
ar skyddat av en automatsékring av
lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade
installationen ska gdras av en
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kvalificerad elektriker medan produkten
anvands med eller utan transformator.
Vart foretag kan inte héllas ansvarig for
skador som uppstatt pa grund av att
produkten har anvands utan en jordad
installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.

Produkten far endast anslutas till
el av en auktoriserad och behdrig
person. Produktens garantiperiod
starter efter en korrekt installation.
Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som
uppkommit frén arbete som
utférts av icke auktoriserade
personer.

Strémsladden far inte kldammas,
bojas, kldmmas eller komma i
kontakt med produktens heta
delar.

En skadad stromsladd maste
bytas ut av en behdorig elektriker.
Annars finns risk for elektrisk stét,
kortslutning eller brand!

Stromdata méste dverensstdmma med
de data som anges pa markplaten pa
produkten. Mérkplaten finns antingen pa
dérren eller sé dppnar du den nedre
képan som finns pa enhetens bakre
vagg beroende pé enhetstypen.
Produktens stromsladd maste folja
vardena i "Tekniska specifikationer".
Koppla ur produkten fran
stromkallan innan du paborjar
nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fa en elektrisk stot!
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Ansluta stromkabeln

Vid anslutning av kablarma maste
du félja de nationella / lokala
elektriska foreskrifterna samt
anvanda lampligt uttag / ledning
och stickkontakt for ugnen. Om
produktens strémbegransningar
ligger utanfor stromtillforselnivan
till stickkontakten / ledningen,
maste produkten anslutas direkt
via fast elinstallation utan att
anvéanda stickkontakt / ledning.

1.Det &r inte mojligt att koppla frén alla
poler i stromfdrsdriningen, en
frankopplingsenhet med minst 3 mm
kontaktfri yta (sé&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méaste
vara anslutna och alla poler pa denna
frdnkopplingsenhet maste vara
angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om
instruktionerna inte foljs kan det
orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en

jordfelsbrytare rekommenderas.

Om en kabel medféljer produkten:

31 4]
L

Enfas Tvéfas
380/400/415VAC

220/230/240 V AC

* Kopparbrygga

380/400/415V AC

2.Foér enfasanslutning, anslut efter
beskrivningen nedan:
e Brun kabel = L (fas)



¢ Bla kabel = N (Neutral

e Gron/gul kabel = (E) (jord)
¢ Tryck produkten mot kdksvaggen.
Justera ugnens fotter

Med skruvmekanismen pa
framsidan av produkten kan du
héja produkten med 11 mm
genom att justera hjulen pa
baksidan. Applicera inte
overdriven kraft pa denna skruv.
Annars kan mekanismen skadas.

Vibrationer medan produkten anvands
kan orsaka att karlen ovanpé produkten
faller av. For att undvika séddana farliga
situationer maste din produkt sté rakt
och balanserad pé fétterna. Du kan
justera produktens framre fétter genom
att vrida dem &t hoger och vanster och
bakbenen med hjélp av skruven som
visas i bilden nedan. Balansera
produkten och rikta in den i niva med
bankskivan

Justera basen

Auktoriserad serviceleverantér kan
ta bort basen pa din produkt for
att minska produkthojden till 850
mm. | sédana fall maste 4 fotter
vara monterade pa produkten.
Denna procedur far endast
utféras av auktoriserad
serviceleverantor.

Din produkt ar utrustad med en bas,
som bestér av tva kapslade delar. Nar
du har lagt ner produkten pa en jamn
yta kan du ta bort skruvarna sasom

visas i figuren och drain den inre basen
for att utfora en 3-stegs hojdjustering.
Minsta hojden &r 900 mm i forsta steget.
Du kan stélla in hdjden till ett varde
mellan 900 - 911 mm genom att justera
hjulen med hjalp av skruvmekanismen.
Minsta hojden ar 920 mm i andra steget.
Du kan stélla in hdjden till ett varde
mellan 920 - 931 mm genom att justera
hjulen med hjalp av skruvmekanismen.
Minsta hojden ar 930 mm i tredje steget.
Du kan stélla in hojden till ett varde
mellan 930 - 941 mm genom att justera
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Fo6r produkter med nedkyl-
ningsflakt (Den kanske inte finns
a din produkt.)
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1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Kylflakten kyler bade ned
kontrollpanelen och enhetens framsida.
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Kylflakten fortsétter att kora i 20-
30 minuter efter att ugnen har
slagits av.

Slutkontroll

1.Anslut produkten till strommen igen.
2.Kontrollera de elektriska funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du
inte har originalkartongen kvar ska du
packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

 For att forhindra att gallret ioch platen
nuti ugnen skadar ugnsluckan ska du
placera en bit kartong pa insida av
ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

¢ Anvand inte luckan eller handtaget nar
du lyfter eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna
utseende, om det finns nagra
skador som kan ha uppstéatt
under transport.



B Forberedelser

Tips for att spara energi
Féljande information hjélper dig att
anvanda enheten pé ett ekologiskt satt
och spara energi:

¢ Anvand mdrka eller emaljerade karl i
ugnen eftersom varmedverféringen blir
battre.

e Nér du tillagar dina ratter utfor du en
forvarmning om detta rekommenderas
i bruksanvisningen eller receptet.

 Oppna inte luckan fér ofta under
tillagningen.

e FArsok att inte tillaga mer an en ratt i
ugnen samtidigt. Du kan tillaga eller
placera tva kokkarl pa ugnsgallret.

¢ Tillaga mer &n en ratt i f8ljd. Ugnen ar
dé redan varm.

¢ Du kan spara energi genom att stanga
av ugnen i nagra minuter innan
tilagningstiden &r slut. Oppna inte
ugnsluckan.

¢ Tina upp fryst mat fore tillagning.

e Anvand kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra
lock kan energiférbrukningen 6ka med
4 ganger.

¢ Valj den brannare som passar bast for
kastrullens undersida. V4l alltid ratt
kastrullstorlek for dina rétter. Stora
kastruller krdver mer energi.

e Se till att anvanda kastruller med platt
botten vid tillagning med elektriska
hallar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan fa
energibesparingar pa upp till 1/3.

e Kastruller och karl maste passa med
tillagningszonerna. Undersidan av
kastruller och karl far inte vara mindre
an brannaren.

¢ Hall tilagningszonerna och
kastrullernas undersida rena. Smuts
minskar varmeledningen mellan
tillagningszonen och kastrullens
undersida.

 For langa tillagningar kan du sténga av
tillagningszonen 5 eller 10 minuter fore
tillagningstidens slut. Du kan uppna
energibesparingar pa upp till 20 %
genom att anvanda restvarme.

Initial anvandning

Tidsinstéllning
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PA/AV-knapp

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol fér ugnens innertemperatur

A O N =

5 Falt fér temperaturvisning

6 Start / stopp matlagningsknapp
7 Temperaturinstéliningsknapp
8

Snabbstartssymbol (snabb
forvarmning)
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9 Plusknapp

10 Minusknapp

11 Justeringsknapp

12 Return for att funktionsvisning

1.Vid férsta drift av ugnen tands &
symbolen, tryck pa knapparna A/~
for att stélla in timmen.

2.Bekréfta installningen genom att roéra
vid & symbolen vénta 4 sekunder
utan att réra nagra knappar for att
bekréfta.

Om den aktuella tiden inte ar
instélld bérjar tidsindikatorn rakna
fr&n 12:00. Klockikonen (2 visas
for att indikera att aktuell tid inte
har stallts in. Den forsvinner sé
fort tiden har stéllts in.

Den férsta rengéringen av
produkten

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

1.Avldgsna allt férpackningsmaterial.

2.Torka av ytorna péa produkten med en
fuktig trasa eller svamp och torka
sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter

och sla sedan av den. Pa det har sattet

branns matrester bort och avliagsnas.
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Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta fran enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nér du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1.Ta ut alla bakplatar och galler fran
ugnen.

2.5tang ugnsluckan.

3.Vélj positionen Fast.

4. Valj den hogsta effekten fér grillen; se
Sa hdr anvénder du den elektriska
ugnen, sidan 25.

5.Ko6r ugnen i cirka 30 minuter.

6.Stanga av ugnen; se Sa hédr anvénder
du den elektriska ugnen, sidan 25

Grillugn

1.Ta ut alla bakplatar och galler fran
ugnen.

2.5tang ugnsluckan.

3.Vélj den hogsta effekten fér grillen; se
S4 hér férbereder du grillen, sidan 36.

4.Koér ugnen i cirka 15 minuter.

5.Stanga av grillen, se Sa hdr férbereder
du grillen, sidan 36

Doft och rok kan utvecklas under
ett par timmar vid férsta
anvandningen. Detta ar normalt.
Se till att rummet &r valventilerat
sa att rok och lukt forsvinner.
Undvik direkt inandning av roken
och den lukt som den sander.



B} Sa har anviander du hillen

Allméan information om

tillagning
Fyll aldrig pannan med olja il
mer an en tredjedel. Lamna
inte hallen obevakad nar du
véarmer upp olja. Overhettade
oljor utgoér en brandrisk.
Forsok aldrig slécka en eld
med vatten! Om oljan fattar
eld ska du tacka 6ver den med
en eldfilt eller fuktig trasa. Sla
av héllen om det &r sékert att
gora det och kontakta
brandkaren.

¢ Innan du steker eller friterar mat ska
du alltid torka dem val och placera
forsiktigt i het olja. Se till att frusen mat
har tinat helt fére stekningen.

® T&ck inte 6ver kastrullen du anvander
nar du hettar upp oljan.

* Placera pannor och kastruller pa ett
sétt s& att handtagen inte ligger 6ver
héllen for att férhindra att de hettas
upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som latt valter pa hallen.

* Placera inte tomma karl pa plattorna
som &r paslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en
kastrull eller panna stér p& den kan
det orsaka skada pa produkten. Sla av
plattorna efter att tillagningen ar klar.

¢ Eftersom produktens yta kan bli het
ska du inte placera karl i plast eller
aluminium péa den.

Rengor eventuella insmélta material pa
ytan omedelbart.

Sadana karl ska inte anvandas for att
forvara mat heller.

¢ Anvand bara kastruller och kéarl med
plan botten.

¢ Placera ratt méang mat i kastrullerna
och pannorna. Detta gor att du inte

behodver utféra nagon rengéring i
onddan genom att forhindra att nagot
kokar 6ver.
Placera inte lock péa plattorna.
Placera kérlen pa ett satt sé att de ar
centrerade dver plattan. Nar du vill
flytta kérlet fran en platta till en annan
ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Tips for glaskeramikhall

e Glaskeramikytan ar varmebestéandig
och péverkas inte av stora
temperaturskillinader.

¢ Anvand inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skarbrada.

¢ Anvand bara kastruller och pannor
med maskinbehandlad botten. Skarpa
kanter orsakar repor pa ytan.

¢ Anvand inte aluminiumkastruller och -

pannor. Aluminium skadar

keramikytan.

Stank kan skada
keramikytan och
orsaka brand.

Anvand inte karl
med konkav eller
konvex botten.

Anvand bara
kastruller och
pannor med plan
botten. De
sakerstaller
enklare
varmeoverforing.
Om karlens
diameter ar for
liten kommer
energin att
férsvinna.
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Anvanda hallen

1 Enkelkrets tillagningsplatta 16-18
cm

2 Dubbelkrets tillagningsplatta 12-
14/21-23 cm

3 Enkelkrets tillagningsplatta 14-16
cm

4 Enkelkrets tillagningsplatta 18-20
cm ar en lista med rekommenderad
diameter for karl som ska anvandas
for respektive brannare.

Tappa inga foremal pa hallen.
Aven smé féremél, exempelvis en
saltstroare, kan skada héllen.
Anvand inte hallen om det finns
sprickor i den. Vatten kan lacka in
genom sprickorna och orsaka
kortslutning.

Vid eventuell skada pa ytan
(exempelvis repor) ska du sla av
produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.

Glaskeramikhallen ar utrustad med en
funktionslampa och en varningsindikator
for varma zoner.

Varningsindikatorn for varm zon indikerar
positionen for den aktiva plattan och
forblir tand efter att plattan har stangts
av. Om vamingsindikatorn f&r varm zon
blinkar beror det inte pa nagot fel.

22/SV

A Beroende pa anvandning, kan
kokplattan svalna med varierande
hastighet. Kokplattans yta kan
vara het, &ven om
indikatorlampan inte lyser. Se till
att ytan har svalnat, innan du ror i
den. Annars kan detta leda till

brannskadal

S

Sla pa keramikplattorna

Reglagen for hallen anvands for att styra
varmen for plattorna. For att uppna
onskad tillagningseffekt vrider du hallens
reglage till korresponderande niva.

varmni | stuvnin | koknin

ng 9, 9,
sjudnin | steknin
9 9

Sla av keramikplattorna

Vrid plattans knapp till positionen AV
(Gverst).

Anvanda flersegmenterade
tillagningszoner

Flersegmenterade tillagningszoner gor
det majligt att laga mat med olika storlek
pé kastrullerna pa samma tillagningszon.
Nar de hér tillagningszonerna aktiveras
slas forst den innersta tillagningszonen

pa.



1.Vrid kontrollratten medurs for att &ndra
den aktiva diametern for
tillagningszonen.

2.Ett "klick" hors sé fort plattans radie
andras.

Stianga av flersegmenterade

tillagningszoner

1.Vrid ratten moturs till positionen AV
(6verst) for att stdnga av ugnen. Alla
segment for tillagningszonen slas av.

12 3 2

1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 och 3 i de
flersegmenterade

tillagningszonerna fungerar inte

oberoende av varandra.
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[ sa har anvinder du ugnen

Allméan information om

bakning, stekning och

grillning
Heta ytor kan orsaka
brannskador!
Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta fran enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nér du satter in mat i
eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

Var férsiktig nér du éppnar luckan,
eftersom det kan komma ut anga.
Kraftig &nga kan branna dina
hander, ditt ansikte och/eller dina
ogon.

Tips for bakning

¢ Anvand material som inte utsatts for
belédggning, exempelvis metall- eller
aluminiumbehéllare.

¢ Anvand gallret pa béasta satt.

* Placera bakformen péa gallrets mitt.

* \/&lj gallrets position innan du slar pa
ugnen eller grilen. Andra inte gallrets
position nar ugnen ar varm.

¢ Hall ugnsluckan stangd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon
eller storre kottbitar med en marinad
av citronsaft och svartpeppar innan
stekning kommer
tillagningsprestandan att dka.

¢ Det tar ungefér 15 till 30 minuter
langre att steka kott med ben jamfort
med att steka samma kottstorlek utan
ben.
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e For varje centimeter kottets tjocklek
Okar ska du lagga pa cirka 4 till 5
minuters tillagningstid.

e | &t kottet vila i ungen i omkring
10 minuter efter att du har tillagat det.
Saften fordelas béttre Gver steken och
rinner inte ut nar du skar i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den
nedre falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nar kott, fisk och kyckling grillas blir de

snabbt bruna och far en krispig yta,

samt torkar inte. Platta delar, kéttbitar

och korvar passar speciellt bra for

grilining, samt grénsaker med hogt

vatteninnehéll, sdsom tomater och I6k.

¢ Fordela delarma som ska grillas pa
ugnsgallret eller pa platen med
ugnsgallret pa ett sddant sétt att
utrymmet som técks inte Gverskrider
storleken péa varmaren.

¢ Skjut in ugnsgallret eller platen med till
pé dnskad niva i ugnen. Om du grillar
péa ugnsgallret ska du skjuta in
l&ngpannan péa den nedre falsen for att
samla upp fett. Langpannan som ska
skjutas in maste vara stor nog att
tacka hela grillomrédet. Denna panna
kanske inte medféljer produkten.
Tillsatt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

Mat som passar fér grillning
kan bdrja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar lamplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak pa grillen. Det har ar det
hetaste stéllet och maten kan
fatta eld.



Sa har anvédnder du den

elektriska ugnen

Ugnen &r utrustad med utskjutbara

reglage som trycks fram nér du trycker

péa dem.

1.Tryck indt for att fa fram reglaget och
vrid sedan fér att géra 6nskad
instalining

trycker du pa vredet inat.
Sla av elugnen
Det éar viktigt att placera ugnsgallret
korrekt pa gallerfalsarna. Ugnsgallret
maste foras in mellan gallerfalsarmna
enligt bilden.
Lat inte ugnsgallret std mot ugnens
bakre vagg. Dra ugnsgallret till den
framre delen av gallret och placera det
med hjélp av luckan, for att fa bra
grilleffekt.
(Varierar beroende pa modell.)

Anvéandningsldgen
Anvandningslégenas ordning som visas
har kan skilja sig fran de pé din enhet.
1.Over- och undervarme

4."3D"-funktion

Maten upphettas simultant uppifran
och underifran. Exempelvis &r det
lampligt for kakor, smékakor eller
grytor i bakformar. Tillaga maten med
endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skarmen.

2.Flakt som stéder under-/6vervdrme

Het luft, som varms av bade undre
och dvre element, férdelas snabbt och
jdmnt i ugnen tack vare flakten. Tillaga
maten i en langpanna.

3.Flaktvarme

Varmluft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och jamnt i
ugnen tack vare flakten.
Detta &r lampligt att anvanda nér du
vill vérma flera ratter pa flera falsnivaer.
Forvarmning krévs i regel inte. Lamplig
for tillagning med flera langpannor.
Nar ugnsluckan ar dppen kdrs
inte flaktmotorn, det gor att
varmluften behalls i ugnen.

Overvarme, undervarme och
flaktassisterad varme anvands. Maten
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tillagas jamnt och snabbt. Tillaga
maten med endast en lAngpanna.
5.Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme
anvands. Lampligt for att baka pizza.
6.Full grill+Flakt

Het luft, som varms av fulla grillen,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen
tack vare flakten. Detta ar lampligt nar
stora mangder kott ska grillas.

* Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

e Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

7.Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak
anvands. Detta &r ldmpligt nar stora
mangder kott ska grillas.

* Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

e Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

8.Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak
anvands. Passar grillning och
gratanger.

* Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt niva under
grillvarmaren for grillning.

e Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

9.Ekoflaktvarmare

For att spara strdbm kan du anvanda
den har funktionen istéllet fér
tillagningssétten du utfér om du
anvander flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden okar nagot.
Tillagningstiderna som géller fér den
héar funktionen anges i tabellen
‘Ladngsam
tillagning/Ekoflaktvérmare'.

10. Undervérme

Endast undervarme anvands. Det ar
lampligt for pizza och andra ratter som
ska stekas fran undersidan.

11, Varmhallning

Anvands for varmhallning av mat i lag
temperatur under en langre period, sa
den &r redo att serveras.

12. Drivning med flakt



Ugnen varms inte upp. Endast flakten

(i

bakre vaggen) anvands. Passar for

att langsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner
varm mat.

13.

Den hér funktionen gor det majligt for

Pyrolysis - ekonomilage

ugnen att utféra en egen rengéring i

h&g temperatur. Rekommenderas fér

latt smutsade ugnar. Las

beskrivningen i avsnittet for rengéring

fér att anvanda den har funktionen.
sidan 40.

14.

Pyrolysis

Den hér funktionen gor det maojligt for
ugnen att utféra en egen rengéring i
h&g temperatur. Las beskrivningen i
avsnittet for rengodring for att anvanda
den héar funktionen. sidan 40.

15. Enkel &ngrengdring
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din

Denna funktion gor att smutsen (om

det inte gétt for lang tid) i ugnen blir

mjuk och kan latt rengdras. Se

avsnittet "Rengdring - enkel

angrengoring” for enkel angrengéring.
Sa har anvander du ugnens
kontrollenhet

~N o Ok~ 0N 2

v 2 °

| I —

S HEER | BEE S D
"Baroad !l 4o

v | oA~ |4 | °C

| ! i i i

12 11 10 9 8 7

PA/AV-knapp

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol fér ugnens innertemperatur
Falt for temperaturvisning

Start / stopp matlagningsknapp
Temperaturinstaliningsknapp

8 Snabbstartssymbol (snabb
forvarmning)

9 Plusknapp

10 Minusknapp

11 Justeringsknapp

12 Return for att funktionsvisning

27/SV



=l : Symbol fér tillagningstid
-] : Tillagningstiden slut
PiE : Funktionsnummer

A : Alarmsymbol

¢ : Klocksymbol

®

%I : Symbol for knapplas
o]

Ve

: Oppen dérr symbol

: Snabbstartssymbol (snabb

forvarmning)

: Symbol fér kéttermometer
I : Matlagningspaus symbol
4 : Matlagnings startsymbol
Funktionstabell:
Funktionstabellen anger funktionerna
som kan anvandas i ugnen samt deras
max. och min.temperaturer.
Rekommenderad temperatur visas nar
funktionen ar vald.

1 2
|
J N
oD
VA o
1'(t: 26
7
9 8
Hyllpositioner
Overvarme
Grillelement
Boost-varmare
Boost-flakt

Varmhélining

Nedre varmeelement
Rengdringsposition
Anvands med flaktposition

© 0O ~NO O~ 2

Funktionerna kan variera
beroende pa modell.
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Over- och undervarme -
Flékt som stéder under- | 40-280
/Bvervarme

Fléktassisterad tillagning | 40-280
"3D"-funktion 40-280
Pizzafunktion 40-280
Flaktassisterad stor grill 40-280
Full grill 40-280
Lag grill 40-280
Ekofléktvarmare 160-220
Undervarme 40-220
Varmhalining 40-100

Maximal justerbar tillagningstid i
lagen férutom varmhallining ar
begransad till 6 timmar pa grund
av sékerhetsskal. Programmet
avbryts vid ett strémavbrott. Du
maste omprogrammera ugnen.

Om du gor nagra andringar
kommer respektive symbol pa
klockan att blinka.

Aktuell tid kan inte stéllas in nar
ugnen kér en annan funktion eller
om halvautomatiskt eller fullt
automatiskt program stalls in pa
ugnen.

Aven om ugnen &r avstangd
téands ugnslampan nér
ugnsluckan ar dppen.

Sa har anvander du ugnen

1.Tryck péa knappen @ imeran2
sekunder for att Sppna ugnen.

» Forsta driftfunktionen visas pa

skarmen efter att ugnen slas pa. Nar

skarmen &r i detta lage kan tillagningstid,

tillagningstidens slut och Booster

(snabbvarmning) stéllas in.

Ugnen slas av automatiskt inom
20 sekunder om ingen
ugnsinstalining gors pa skarmen.



Manuell tillagning genom att vilja

temperatur och anvandarlage

Du kan laga mat genom att vélja

temperatur och driftfunktion séarskilt for

din méltid, styra manuellt utan att ange

nagon tillagningstid.

1.Forsta driftfunktionen visas pa
skarmen efter att rort vid O knappen
for att 6ppna ugnen.

2.V&lj driftfunktionen genom att trycka
pé A/~ knappama.

3.0m du 6nskar &ndra den temperatur
som rekommenderas for
driftfunktionen, aktivera
temperaturfaltet genom att trycka p&C
knappen.

» T symbolen blinkar.

4.Stall in énskad temperatur genom att
trycka péa A/~ knappamna.

5.Bekréafta temperaturen genom att
trycka pa C knappen.

6.Placera din ratt i ugnen.

7.Tryck pa 4l knappen for att starta
tillagningen om temperaturen och
driftfunktionen ar lampliga.
symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen startar i dnskad funktion och

Okar innertemperaturen till angiven

temperatur. Varje grad av

innertemperatursymbolen tands allt

eftersom innertemperaturen nar den

installda temperaturen. Mer aktiva

varmare och rekommenderade

positioner for platen visas pa

funktionsskarmen.

8.Ugnen stéangs inte av automatiskt pa
grund av manuell tillagning om du inte
stéller in tillagningstiden. Du kan
avsluta tillagningen genom att trycka
pa 4 knappen en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och

symbolen visas pa skarmen.

9.Tryck pa knappen @ imeran2
sekunder for att stdnga ugnen.

Tillagning genom att ange

tillagningstid;

Du kan se till att ugnen sténgs av genom

att vélja temperatur och drift specifika for

din maltid och stalla in tillagningstiden,

styra manuellt utan att ange nagon

tillagningstid.

1.Forsta driftfunktionen visas pa
skarmen efter att rort vid O knappen
for att 6ppna ugnen.

2.V&lj driftfunktionen genom att trycka
pé A/~ knappama.

3.0m du 6nskar &ndra den temperatur
som rekommenderas for
driftfunktionen, aktivera
temperaturfaltet genom att trycka p&C
knappen.

» T symbolen blinkar.

4.Stall in énskad temperatur genom att
trycka pé A/~ knappama.

5.Bekréafta temperaturen genom att
trycka pa C knappen.

6.Ror vid® tills Pl symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstiden.

7.5téll in tilagningstiden genom att
trycka pé v/~ knapparna och
bekrafta instéllningen genom att trycka
pa & knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r

installd visas symbolen Cooking

(Tillagning) kontinuerligt.

8.Placera din ratt i ugnen.

9.Tryck pa Il knappen for att starta
tillagningen om temperaturen och
driftfunktionen ar lampliga.
symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen varms upp till installd

temperatur och behaller den har

temperaturen till slutet av tillagningstiden

du stallt in.

» Ugnen startar i dnskad funktion och

Okar innertemperaturen till angiven

temperatur. Temperaturen behalls tills

tillagningstidens slut. Varje grad av

innertemperatursymbolen tands allt
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eftersom innertemperaturen nar den
installda temperaturen. Mer aktiva
varmare och rekommenderade
positioner for platen visas pa
funktionsskarmen.

10.Nér tillagningen &r Klar visas "End

(Slut)" pa displayen och ett larm hérs.

11.Tryck pé valfri knapp for att tysta
ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att

fungera automatiskt.

Om du vill stalla in

tillagningstidens slut till en senare

tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och

sténgs av automatiskt genom att vélja

temperatur och drift specifika fér din

maltid och stélla in tillagningstiden till en

senare tidpunkt, styra manuellt utan att

ange nagon tillagningstid.

1.Forsta driftfunktionen visas pa
skarmen efter att rort vid O knappen
for att 6ppna ugnen.

2.V&lj driftfunktionen genom att trycka
pé A/~ knappama.

3.0m du 6nskar &ndra den temperatur
som rekommenderas for
driftfunktionen, aktivera
temperaturfaltet genom att trycka p&C
knappen.

» T symbolen blinkar.

4.Stall in énskad temperatur genom att
trycka pé A/~ knapparmna.

5.Bekréafta temperaturen genom att
trycka pa T knappen.

6.Ror vid® tills I2l symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstiden.

7.5téll in tilagningstiden genom att
trycka pé A/~ knapparna och
bekrafta installningen genom att trycka
pa & knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r

installd visas Il symbolen Cooking

(Tillagning) kontinuerligt.
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8.Ror vid(® tills =l symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstidens slut.
9.5tall in tillagningstiden genom att
trycka pé v/~ knapparna och
bekrafta instéllningen genom att trycka
pa & knappen.
» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r
installd visas =l symbolen Cooking
(Tillagning) kontinuerligt.
10.Placera din ratt i ugnen.
11.Tryck pa 4l knappen for att starta
tillagningen om temperaturen och
driftfunktionen ar 1ampliga.
symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimem beréknar automatiskt
uppstartstiden for tillagning genom att
dra av tillagningstiden fran
tillagningssluttiden som du har angivit.
Valt anvandarlage aktiveras vid
uppstartstiden fér tillagning och ugnen
varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behalls tills
tillagningstidens slut. Varje grad av
innertemperatursymbolen tands allt
eftersom innertemperaturen nar den
installda temperaturen. Mer aktiva
varmare och rekommenderade
positioner for platen visas pa
funktionsskarmen.

12.Nér tillagningen &r Klar visas "End

(Slut)" pa displayen och ett larm hérs.
13.Tryck pé valfri knapp for att tysta
ljudsignalen.
» Larmet stannar och ugnen slutar att
fungera automatiskt.

Om du vill avbryta endast
tillagningstiden eller tillagningstid
plus dess slut efter att du har stéllt
in dem, méaste du stélla in
tillagningstiden péa nytt.



Stalla in boostern (snabb
forvarmning)

Anvand funktionen Booster (snabb
forvarmning) for att ugnen ska na
onskad temperatur snabbare.

Snabbvarmaren kan inte véljas i
positionerna Avfrostning,
ekoflaktvarmare , Varmhallining
och Rengdring.
Snabbvarmningsinstéliningarna
avbryts vid ett strdmavbrott.

1.Tryck pa =4 knappen efter instélining
av temperatur, driftfunktion,

tillagningstid och tillagningstidens slut.

» = symbolen visas kontinuerligt och

instalining av boostern (snabb

forvarmning) &r aktiverad.

» Booster-symbolen férsvinner sa snart

ugnen uppnatt énskad temperatur och

ugnen aterupptar anvandning i den

funktion den var innan

snabbvarmningsfunktionen.

2.Tryck pa =8 knappen igen for att
avbryta boosterfunktionen.

» =B symbolen forsvinner och instélining

av boostern (snabb férvarmning) ar

avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pé knappen @ fer att sla av

ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan foérhindra att ugnen anvands

genom att anvénda knapplasfunktionen.

1.Rar vid® tills @ symbolen visas pa
skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skéarmen.

2.Tryck pa ~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knappldset &r aktiverat visas "On

(P&)" pa skarmen och f symbolen
fortsatter vara tand. Bekrafta genom att
trycka pa .

Ugnsknapparna kan inte
anvandas nér knapplasfunktionen
ar aktiverad. Knapplaset avbryts
inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset,

tryck pa

1.Rér vid(® tills & symbolen visas pa
skarmen.

» "On (P4)" visas pa skarmen.

2.Avaktivera knapplaset genom att
trycka pa s knappen.

» "OFF (AV)” visas nar

knapplasfunktionen &r avaktiverad.

Bekrafta genom att trycka pa .

Ugnsknapparna kan inte
anvandas nér knapplasfunktionen
ar aktiverad.
Knapplésinstéliningarna avbryts
inte vid ett stromavbrott.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pa produkten

for vilken varning som helst och

paminnelse annan &n

tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pa

ugnens funktioner. Den anvands endast

som en varning. Den kan exempelvis

vara anvandbar nér du ska vanda mat i

ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors

i slutet av den instéllda tiden

1.Rér vida tills O symbolen visas pa
skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

2.Stall in larmtiden genom att anvanda
A/~ knapparna.

» [) symbolen fortsétter vara tand och

larmtiden visas pa skarmen nar

larmtiden &r installd.

3.1 slutet av larmtiden borjar £ symbolen
att blinka och larmsignalen hors.
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Sla av alarmet

1.Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck
pa valfri knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid

visas.

Avbryta larmet;

1.Rér vid® tills £ symbolen visas pa
skarmen fér att avbryta larmet.

2.Tryck och héll in s~ knappen tills
"00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden
och tillagningstiden stélls in
samtidigt visas den kortaste tiden.

Andra tiden pa dagen

1.Tryck pé knappen O med korta
mellanrum tills (© symbolen visas pé
skarmen.

2.Tryck pé knappama A/~ for att stélla
in timmen.

3.Bekréfta instéliningen genom att réra
vid ® symbolen vénta 4 sekunder
utan att réra nagra knappar for att
bekréafta

De aktuella tidsinstéllningarna
avbryts vid strémavbrott. De
behdver justeras om. Du kan inte
andra aktuell tid nar nagon av
ugnens funktioner anvands.

Anvanda klockan som alarm

Alarmklockan har ingen paverkan pa
ugnens funktioner. Den anvands endast
som en varning. Den kan exempelvis
vara anvandbar nér du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Larmklockan
avger en signal nar den instéllda tiden
nas.
Tabell 6ver tillagningstider
Tiderna i den har tabellen ar
endast riktlinjer. Tidsgranserna
kan variera pa grund av matens
temperatur, tjocklek, typ och dina
egna installiningar for tillagningen.

Bakning och stekning

Forsta falsen i ugnen ar den
undre falsen.

Kakor pa Ett fack

DIt Standardplat*

180 25...30

Kakor i Ett fack Kakform pa
form galler**

Smékakor | Ett fack Standardplat*

160 25...35

Ett fack Standardplét*

150 30 ...40

2 fack 1-Kakplat*
3-Standardplat*

1-83 150 35...50

3 fack 1-Standardplat*
3-Kakplat*

5-Langpanna*

=] =l

1-3-5 150 35...50

Ett fack Rund kakform
med en diameter
pé 26 cm pa

galler™

Sockerkaka

[

Ett fack Rund kakform
med en diameter
pé 26 cm pa

galler™

3
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2 fack 1-Rund kakform 1-4 150 35 ...45
med en diameter
pé 26 cm pa
galler £
4-Rund kakform @
med en diameter
pé 26 cm pa
kakplat**
Kakor Ett fack Kakplat* EE_ 3 180 25...30
2 fack 1-Kakplat* £ 1-3 180 30 ...40
3-Standardplat* @
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 180 35 ...45
3-Standardplat* % @
5-Langpanna*
Degkaka Ett fack Standardplat* EE_ 2 200 30 ...40
2 fack 1-Kakplat* ED 1-5 200 45 ...55
5-Standardplat* S
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 200 55 ...65
3-Standardplat* % @
5-Langpanna*
Fylliga Ett fack . = 2 200 25...35
Kakor Standardplat ;l
2 fack 1-Kakplat* % [oN} 1-3 200 35 ...45
3-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 190 45 ...55
3-Standardplat* % @
5-Langpanna*
Surdeg Ett fack Standardplat* »‘E_ 2 200 35...45
Lasagne Ett fack Rektangular 2-3 200 30 ...40
glas/metallpanna »‘E_
péa galler
Pizza Ett fack Standardplét* | 200 ... 220 16...20
Ett fack Standardmét* Q 200 10...15
Biffstek Ett fack 25 min. 100 ...120
(hel)/stek Standardplét* EA se%?a%/qngg
190
Lammgryta | Ett fack 3 25 min. 70...90
Standardplat* HEN 250/max,
sedan 190
Ett fack 3 25 min. 60 ... 80
Standardplét* D 250/max,
sedan 190
Stekt Ett fack 2 15 min. 60 ... 80
kyckling N N 250/max,
(1,8-2kg) Standardplét 2 sedan 180 ...
190
Ett fack 2 15 min. 60 ... 80
Standardplét* D) S e2d5a?1/r1“§(>)< ’
190
Kalkon (5.5 | Ett fack 1 25 min. 150 ... 210
ko) Standardplat* PN se%?a%/qngg
190

33/8V



Ett fack 1 25 min. 150 ... 210
. F 250/max,
Standardplat S sodan 180 .
190

Fisk Ett fack Standardplét* PN 3 200 20...30

Ett fack Standardplét* @ 3 200 20...30
Vi foreslar att du anvander férvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.
** Dessa tillbehdr levereras inte med produkten. Det 8r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Tillagningsbord for testmaltider
Maltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlatta
for kontrollinstitut att testa produkten

Mérbakelse | Ett fack Standardplat* 3 140 20...30

140 20...30
1-83 140 20...30

Ett fack Standardplat*

2 fack 1-
Standardplat*
3-Kakplat*
3 fack 1- 1-3-5 140 25..35
Standardplat*
3-Kakplat*
5-Langpanna*
Smakakor Ett fack Standardmét*

Ett fack Standardplat*

2 fack 1-Kakplat*
3_
Standardplat*
3 fack 1- 1-3-5 150 35...50
Standardplat*
3-Kakplat*
5-Langpanna*
Sockerkaka | Ett fack Rund kakform 3 160 25...35
med en
diameter pa
26 cm pa
galler™
Ett fack Rund kakform 2 150 30 ...40
med en
diameter pa
26 cm pa
galler™
2 fack 1-Rund 1-4 150 35 ...45
kakform med
en diameter
pé 26 cm pa
galler £

4-Rund @
kakform med
en diameter
pé 26 cm pa

kakplat**

=] =]

160 25...35
150 30 ...40
1-83 150 35...50

= [=] =]

q

[

3
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und svart

metaliform

20 cm pa
galler™

med en ]
diameter pa ;I

Ett fack Rund svart

metaliform

20 cm pa
galler™

med en £
diameter pa @

2 170 50 ... 60

2 fack 1-Rund svart
metaliform
med en
diameter pa

20 cm pa

metaliform
med en
diameter pa
20 cm pa
kakplat**

galler™ £
4-Rund svart @

1-4 170 50 ... 60

Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

** Dessa tillbehdr levereras inte med produkten. Det 8r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Ekoflaktvarmare

Andra inte tillagningstemperaturen
efter paborjad tillagning i
Ekoflaktvarmare.

Oppna inte luckan under tillagning
i 1aget for Ekoflaktvarmare.

p
Kakor Ett fack Standardplat* 200 30...35
Degkaka Ett fack Standardplat* 200 40 ...45
Fylliga kakor Ett fack Standardplat* 200 40 ... 45
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

Tips fér bakning av bakverk i formar

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan ar kladdig ska du anvanda
en mindre vatskemangd och sanka
temperaturen med 10 °C.

e Om kakan blir f6r mérk ska du placera
den langre ner i ugnen, sanka
temperaturen och oka tillagningstiden.

e Om den ar vélgraddad pé insidan med
kladdig pé utsidan ska anvanda en

mindre vatskemangd, sénka
temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en
blandning av mjolk, olja, &gg och
yoghurt.

* Om bakverket tar for lang tid att
gradda ska du kontrollera tjockleken
s& att den inte dverskrider platens
djup.
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e Om den Ovre sidan av bakverket blir
maorkt men den undre delen &r inte
fardiggraddad ska du kontrollera att
mangden sas for bakverket inte ar for
stor pa undersidan av bakverket.
Forsok att fordela sasen jamnt mellan
och pé lagren av det, och 6éverst, for
att f& en jamn graddning.

Tillaga bakverket enligt det lage
och den temperatur som ar
angiven i tillagningstabellen. Om
botten inte har tillrackligt med farg
ska du placera den péa en lagre
fals nasta gang.

Tips vid tillagning av grénsaker
e Om gronsaksratten blir for torr ska du
tillaga den i en form med lock. Ett

stangt karl forhindrar att vatskan angar

bort.

e Om gronsaksréatten inte blir fardigkokt
ska du férkoka gronsakerna eller
forbereda dem som konserverad mat
och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Sla pa grillen

1.Forsta driftfunktionen visas pa
skérmen efter att du rért vid D
knappen fér att Sppna ugnen.

2.Tryck p& A/~ for att vélja dnskad
grillfunktion.

3.0m du 6nskar &ndra den temperatur
som rekommenderas fér
driftfunktionen, aktivera
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temperaturfaltet genom att trycka p&C
knappen.

» T symbolen blinkar.

4.Stall in énskad temperatur genom att
trycka pé A/~ knappama.

5.Bekréafta temperaturen genom att
trycka pa T knappen.

6.Tryck pa Al knappen for att starta
grillning om temperaturen och
driftfunktionen ar lampliga.
symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen startar i dnskad funktion och

Okar innertemperaturen till angiven

temperatur. Varje grad av

innertemperatursymbolen tands allt

eftersom innertemperaturen nar den

installda temperaturen. Mer aktiva

varmare och rekommenderade

positioner for platen visas pa

funktionsskarmen.

7.Du kan avsluta grillningen genom att
trycka pa 4 knappen en gang till.

» Ugnen avslutar grillningen och

symbolen visas pa skarmen.

Stanga av grillen

1.Tryck péa knappen @© imeran2
sekunder for att stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning
kan borja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar 1amplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak pa grillen. Det har ar det
hetaste stéllet och maten kan
fatta eld.



Tabell for tillagningstider fér grillning
Grillning med elgrill

Fisk Galler 4..5 250/max

Skivad kyckling Galler 4..5 250/max 25...35 min.
Lammkotletter Galler 4.5 250/max 20...25 min.
Rostbiff Galler 4..5 250/max 25...30 min. *
Kalvkotletter Galler 4..5 250/max 25...30 min. *
Rostat bréd * Galler 250/max 1..3 min.

¥ beroende pé tjocklek

*Forvarm i fem minuter

**Om grillens temperatur inte kan justeras, fungerar grillen vid den rekommenderade temperaturen.

Maltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlatta

for kontrollinstitut att testa produkten.

Rostat brod Galler

250/max

1...3 min.

Kéttbullar Galler

(n6tkott) - 12 antal

250/max

25...35 min.

Vand p& maten efter 2/3 av den totala grilltiden.

Vi rekommenderar att du utfor en férvarmning av all mat som halstras i omkring 5 minuter.
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Underhall och rengoring

Allman information

Produktens servicelivslangd dkar och
vanliga problem minskar i omfattning om
produkten rengdrs med jamna
mellanrum.

Koppla fran produkten fran
stromkallan innan du paborjar
underhall och rengoring.

Du kan fa en elektrisk stot!

L&t produkten svalna fore
rengoring.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

* Rengor produkten noggrant efter varje
anvandning. Pa detta satt &r det
majligt att enklare ta bort
tillagningsrester genom att undvika att
de branns in nésta gang apparaten
anvands.

® Inga speciella rengdringsmedel
behdvs for rengdring av produkten.
Anvéand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Se alltid till att Gverskottsvatska torkas
bort ordentligt efter rengdring och att
eventuellt spill omedelbart torkas torrt.

¢ Anvand inte rengdringsmedel som
innehaller syra eller klor nar du rengor
rostfria ytor eller inox-ytor och
handtaget. Anvand en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka
dessa delar rena, var noga med att
torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.
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Anvand inte &ngrengorare for att
rengdra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Rengora hallen
Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan (vitrokeramik)
med kallt vatten och var noggrann, sa
det inte ligger kvar nagra rester av
rengdringsmedel. Torka med en mjuk
trasa. Rester kan orska skada pa
glaskeramikytan néar du anvander héllen
nasta gang.

Intorkade rester pa glaskeramikytan
(vitrokeramik) ska under inga
omstandigheter skrapas bort med
rakblad, stélull eller liknande verktyg.
Avlagsna kalciumflackar (gula flackar)
med en liten mangd kalkborttagning,
sasom vinager eller citronsaft.

Om ytan &r kraftigt smutsig ska du
applicera rengdringsmedlet med en
svamp och véanta tills det har
absorberats val. Rengor sedan ytan pa
héallen med en fuktig trasa.

Mat innehallande socker socker
och sirap maste avlagsnas direkt
utan att vanta pa att ytan ska
svalna. Annars kan
glaskeramikytan skadas
permanent.

Over tid kommer fargen pa konturer och
detaljer att blekas. Detta paverkar inte
enhetens funktion.

Det ar normalt att fargen med tiden
bleks pa glaskeramikytan och detta ar
inte ett fel.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och
kontrollknappama med en vat trasa och
torka dem torra.



Om produkten &r utrustad med
knappar/vred ska du inte ta bort
kontrollknapparna nér du rengor
kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengodra ugnen

S$a har rengor du si-

dovaggen(Varierar beroende pa

modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den

kanske inte finns p& din produkt.)

1.Ta bort den frAmre delen av sidogallret
genom att dra den i motsatt riktning
mot sidovaggen.

2.Ta bort sidogallret genom att dra det
mot di

atalytiska vaggar

(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)

De inre sidovaggarna (A) och/eller den
bakre vaggen (B) pa din produkt kan
vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en lijus matt farg
och en pords yta. De katalytiska
vaggarna i ugnen ska inte rengdras.
Tack vare den perforerade strukturen
absorberar katalytiska ytor fett och nar
ytan &r fylld med fett boérjar de lysa. |
detta fall rekommenderas det att byta ut
delarna.

Enkel angrengoring
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)
Alternativet sékerstaller enkel rengdring
péa grund av att smuts (som inte har varit
inbrand for 1ange) mjuknar med anga
som bildas i ugnen och att vattnet
droppar genom kondens pa ugnens
invandiga ytor.
1.Avlagsna alla tillbehor fran ugnen.
2.Hall 500 ml vatten pa ugnsplaten och
placera platen pa& ugnens andra rack.

3.Vélj funktionen enkel angrengoring.
Rengoringstid visas pa skarmen och
kan inte andras. Du kan stélla in
sluttiden fér denna
rengdringsfunktionen.

4.0Oppna luckan och torka av ugnens
invandiga ytor med en fuktig svamp
eller trasa.

5.Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.
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Under det latta
angrengoringslaget kommer
vattnet som placerats péa brickan
for att mjuka upp latt formade
rester/smuts i ugnsutrymmet att
avdunsta och kondensera i
ugnsutrymmet och péa
ugnsluckans innerglas och darfor
kan vatten droppa néar ugnsluckan
Oppnas. Torka bort kondensen s&
snabbt som ugnsluckan éppnas.
Pyrolytisk sjdlvrengoéring

Heta ytor kan orsaka

brannskador!

Ror inte vid produkten under

sjalvrengdringssteget och hall

barn pa avstand fran den. Vanta

minst 30 minuter innan du

avlagsnar flackar.

Ugnen ar utrustad med pyrolytisk
sjalvrengoring. Ugnen varms upp till
cirka 420-480 °C och smutsen branns
till aska. En kraftig rokutveckling kan
uppsta. Skapa forutsattningar for god
ventilation. Pyrolysen ska anvandas efter
ungefar var 10:e ugnsanvandning.
1.Avlagsna alla tillbehor fran ugnen.
Gloém inte att ta ur sidogallren i de
modeller som har det.
Om din produkt ar utrustad med ett
pyrosaker-tillbehdr (hardig mot
sjalvrengdrande vid hdga temperaturer),
behodver du inte ta bort dessa tillbehor
fran ugnen.
2.Innan du startar rengdringsprocessen
ska du avlagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en fuktig
trasa.
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Rengor inte ddrrens packningslist.
Fiberglastatningen ar mycket
kanslig och kan latt skadas.
Om det har uppstatt skador pa
tatningen i ugnsluckan ska du
erséatta den via ett auktoriserat
servicestélle.
3."Pyrolysis (Pyrolys)" HH Valj den
yrolysiska funktionen (sjalvrengéring).
4.312eco /i rekommenderar att du
anvander den ekonomiska
rengoringsfunktionen om ugnen inte ar
valdigt smutsig.
Om den har funktionen anvands for
kraftig smuts blir inte rengdringen
tillrécklig. | sddana fall ska den
pyrolysiska funktionen #2? anvandas efter
9’[’[ den ekonomiska rengdringscykeln
$tteco gugiutats.
Tiden for sjélvrengoring visas pa
skarmen. Tidsférloppet kan inte &ndras.
Slutet av sjalvrengdringen kan andras.
5.Ugnsluckan kan inte dppnas och

Iassymbolen - visas pa tidsdisplayen

under sjalvrengoringen. Den forblir [ast

ett tag efter att den pyrolytiska

funktionen avslutas. Tvinga inte

dorrlaset med hand i nédgon riktning
4]

forran lassymbolen 3l forsvinner.
6.Nér rengoringen &r klar ska du ta bort
smutsrester med en blandning av
vin&ger och vatten.
Rengor ugnsluckan
For att rengdra ugnsluckan anvander du
varmvatten med diskmedel och en mjuk
trasa eller svamp, och torkar den sedan
med en torr trasa.

Anvand inte nagra harda
rengdringsmedel med slipmedel
eller nagon vass metall som repar
nar du rengdr ugnsluckan. De kan
repa ytan och férstora glaset.



Ta bort ugnsluckan

1.Oppna den framre luckan (1).

2.0Oppna klammorna i géngjémshusen
(2) pa& hoger och vanster sida om den

Lucka
Gangjarnslas(stangt lage)

Stegen som utférs |
borttagningsprocessen ska
utféras i motsatt ordning nér
luckan monteras. GIom inte att
stdnga klammorna vid
géngjarnshuset nér du monterar
luckan igen.

Ta bort luckans innerglas
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)
Luckans invandiga glasruta kan
avlagsnas for rengoring.

Oppna ugnsluckan.

Skruva ur skruvarna pa plastdelens sidor
(mot 1).

Dra mot dig och ta bort plastdelen som
ar installerad pa den évre delen av den
fré kan.

4

4.Avlagsna den framre luckan genom att
dra den uppat for att slappa den fran
hoger och vanster gangjarn.

1 Innersta glaspanelen

2 Inre glaspanelen

3 Yitersta glaspanelen

4 Plastplatsen fér glaspanelen-Nedre
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Sasom bilden visar ska du lyfta den
innersta glaspalenen nagot i riktning A
och dra den ut i rikining B.

Upprepa samma arbetsgang for att ta
bort den inre glaspanelen (2).

Det forsta steget i att atermontera
luckan ar att montera den inre
glaspanelen (2).

Sésom bilden visar, placera det fasade
hornet pa glaspanelen sa att det vilar
mot d o a plastplatsen.

Den inre glaspanelen (2) méaste
monteras pa den plastplats som ar néara
den innersta glaspanelen (1).

Nar du monterar den innersta

glaspanelen (1) ska du se till att den
panelsida med text pa ar vand mot den
inre glaspanelen.

Det ar viktigt att satta de nedre hérnen
péa den inre glaspanelen i den nedre
plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hér

ett "klick". Fixera plastdelen genom att

skruva i skruvarna i skdrorna pa de bada

sidorna.
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Byta ugnslampan

Innan du byter ugnslampan ska
du se till att produkten har
kopplats frén elen och svalnat, sa
att du inte far en elektrisk stot.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

| denna ugn anvands en glddlampa
med en effekt pa mindre &n 40 W,
en hojd pa mindre an 60 mm, en
diameter pa mindre &n 30 mm eller
en halogenlampa med uttagstyp
G9, en effekt pa mindre an 60 W.
Lamporna ar lampliga for
anvandning vid temperaturer Gver
300 ° C. Ugnslampor kan erhéllas
fran auktoriserade serviceagenter
eller tekniker med licens.

Lampans placering kan skilja sig
nagot fran bilden.

Lampan som anvands i denna
apparat ar inte lamplig fér
rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte ar att hjélpa anvandaren att
se livsmedel.

Lamporna som anvands i den héar
apparaten maste kunna téla
extrema fysiska forhéllanden;
sadsom temperaturer éver 50 °C.

Om ugnen ar utrustad med en

rund lampa:

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Vrid glasskyddet moturs for att
avlagsna det.




3.0m ugnslampan &r av typen (A) som
visas i figuren nedan, ta bort den
genom att vrida som visas och ersatt
den. Om ugnslampan ar av typen (B),

dra och ta bort den som visas i figuren
och ersétt den.
(8]

4.Montera glasplattan pa nytt.
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E Felsokning

Det kommer anga fran ugnen nir den anvands
* Det &r normalt att &nga sipprar ut under anvandnlng >>> Detta beror inte pé
_hagotfel.

Det kommer metalliska nljud under uppvarmmng och nedkylmn
ar metalldelarna varms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta
_beror inte pd nagot fel.
Produkten fungerar inte.
¢ Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringama i
sékringsboxen. Byt eller aterstéll dem vid behov.

¢ Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera
iro futni

yt ut ugnslampan.
e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna
aterstall dem vid behov.

¢ Ar kanske inte instélld pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>>
Stall in ugnen pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur.

e Strdmmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringama
i sékringsboxen. Byt eller aterstall dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat
serviceombud eller den
aterforséljare som sélde
produkten till dig, om du inte kan
|6sa problemet med hjélp av
instruktionerna i det har avsnittet.
Forsdk aldrig att reparera en
defekt produkt pa egen hand.
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